LEIN° 157, DE 16 DE MAIO DE 2002.

SUMULA: Institui o Codigo Sanitario do
Municipio de Unido do Sul e da outras
providéncias.

ENIO ALVES DA SILVA, Prefeito Municipal de Unido do Sul,
Estado de Mato Groso.

“Faco saber que a CAMARA DE VEREADORES aprova e eu
sanciono a seguinte Lei” :

TITULO |
DISPOSICOES GERAIS

Art. 1° - A saude é um direito social e fundamental de todos os
cidaddos, garantido pela Constituicdo Federal, sendo dever do Municipio,
concomitantemente com o Estado e com a Unido, zelar pela promocao, protecao e
recuperacdo da saude e bem-estar fisico, mental e social da coletividade.

Art. 2° - E dever da coletividade e dos individuos, em particular,
cooperar com 0s 6rgdos e as entidades competentes, adotando uma forma de vida
higiénica e saudavel, combatendo a poluicdo e a contaminacdo em todas as suas
formas, orientando, educando e observando as normas legais de educacéo e saude.

CAPITULO UNICO
DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 3° - A presente Lei determina normas que visam a protecdo a
saude da populacédo de Unido do Sul, objetivando manter o equilibrio fisico, psiquico
e social do individuo.

Art. 4° - Este Cddigo tem como finalidade instituir as medidas
politico-administrativas a cargo do Municipio em matéria de higiene publica, do bem-
estar publico, de localizagcdo e do funcionamento de estabelecimentos comerciais,
industriais e prestadores de servicos, bem como as correspondentes relagcbes
juridicas entre o Poder Municipal e os municipes.

Art. 5°= Ao Prefeito e aos servidores publicos municipais em
geral, compete cumprir as prescricdes deste Codigo.

Art. 6° — Toda pessoalfisica ou juridica sujeita as prescricdes



deste codigo, fica obrigada a facilitar, por todos os meios, a fiscalizacdo Municipal no
desempenho de suas func¢des legais.

TITULO 1l
DO PROCEDIMENTO COMUM A TODA FISCALIZACAO

Art. 7° — S&o atribui¢cdes dos Fiscais Municipais de Saude:

| - zelar pelo cumprimento das normas contidas nesta lei e
demais legislacdes que venham a envolver matéria pertinente a Vigilancia Sanitaria;

Il - executar a inspecao e fiscalizacdo periddica e constante dos
estabelecimentos e pessoas sujeitas a esta Lei;

[l - executar trabalhos de orientacdo as pessoas diretamente
Sujeitas a esta Lei e também a populacdo em geral, quanto as medidas Sanitarias;

IV - lavrar autos especificos de: notificagdo preliminar; infracdo e
multa; apreensdao e inutilizacdo; apreensao e depdsito; coleta de amostras; interdicéao
temporaria e definitiva de estabelecimentos e processo fiscal;

V - inspecionar os estabelecimentos e individuos sujeitos a esta
Lei e demais normas, quando estipulado pela coordenacéao;

VI - participar de campanha de educacédo sanitaria;
VII - atender a denuncias e queixas;

VIII - executar a inspecédo e fiscalizacdo periddica e constante
dos estabelecimentos e pessoas sujeitas a presente Lei;

IX - atuar em instancias diversas, determinadas pela
coordenagéo.

Paragrafo Unico - Ao chefe da divisdo de Vigilancia Sanitaria
responsavel pela coordenacdo, compete: ordenar as idéias de trabalhos a serem
desenvolvidos; aparelhar e instruir equipe fiscal; definir planos de trabalho; atuar
juntamente com inspetores sanitarios na inspecdo e fiscalizacdo; lavrar autos
especificos; elaborar campanhas de educacéo sanitaria.

Art. 8° - Inicia-se o procedimento com a visita do fiscal ao local
onde se desenvolve qualquer atividade de que trata esta Lei.

Art. 9° - O Orgdo Municipal competente contar4 com o corpo de
fiscalizacdo treinado especificamente para o desempenho das acbes de vigilancia
nas areas previstas nesta Lei, com emprego de todos 0s meios e recursos
disponiveis, utilizacdo de processos e método cientifico e tecnoldgico adequado a
aplicacdo das normas e padrdes pelo Governo Federal, com vistas a obtencdo de
maior resultado e eficiéncia no controle e fiscalizacdo em matéria de saude.

Art. 10 — Os servigos de Vigilancia Sanitaria deverdo estar
ligados aos de Vigilancia Epidemiolégica?e Farmacolégica, apoiando-se na rede de



laboratorios de Saude Publica, a fim de permitir uma acdo coordenada e objetiva na
solugéo e acompanhamento dos casos sob controle.

Art. 11 — A competéncia Municipal de fiscalizacdo e controle de
atividades humanas € norma publica contra qual nenhum interesse particular ou de
orgao representativo de classe pode prevalecer.

Art. 12- Constatada qualquer irregularidade, o fiscal lavrara Auto
de Infracdo do processo administrativo, devendo o mesmo conter:

| — 0 nome da pessoa fisica ou juridica, o respectivo endereco e 0
documento que a identifique (RG, CPF ou CNPJ);

Il — a Infragdo cometida, com a identificacdo do dispositivo legal
infringido, o local e a data da autuacao;

[l — a penalidade a que esta sujeito o infrator e o respectivo
preceito legal que autoriza sua imposicdo e, quando for o caso, o prazo para a
corregao da irregularidade;

IV — a assinatura do autuado e, caso o mesmo se recuse, a de
duas testemunhas, se houver;

V — a assinatura da autoridade autuante.

Art. 13 - E de competéncia da Divisdo de Vigilancia Sanitaria da
Secretaria Municipal de Salude a adocdo de medidas necessarias para que se faca
cumprir o contexto desta Lei.

Art. 14 - Toda e qualquer atividade exercida, desde que ponha
em risco a salde, a seguranca ou que venha perturbar a tranquilidade dos municipes,
estd sujeito as acdes da Vigilancia Sanitaria.

CAPITULO UNICO
DA PROTECAO A SAUDE

Art. 15 - Compete ao Municipio, através da Secretaria Municipal
de Saude, que, através do poder de Policiamento que lhe é aqui conferido, tem por
finalidade basica exercer as seguintes A¢Oes de Vigilancia, através do controle de
Fiscalizagdo Sanitaria:

| - da higiene de habitacdes, seus anexos e lotes vagos;
Il — das Farmacias, Drogarias, Ervanarios e Congéneres;

[l - dos estabelecimentos industriais e comerciais constantes
desta Lei, bem como aqueles de particular interesse da Saude Publica;

IV - das condicdes de3higiene da producdo, conservacao,



manipulacdo, beneficiamento, acondicionamento, armazenamento, transporte,
distribuicdo, comercializagcdo e consumo de alimentos em geral e do uso em geral de
aditivos alimentares;

V — dos estabelecimentos de ensino e prestacao de servicos em
geral;

VI - dos mercados, feiras livres, ambulantes de alimentos e
congéneres;

VIl - das condi¢cbes sanitarias dos logradouros publicos, dos
locais de esporte e recreacdo, dos acampamentos publicos, bem como dos
estabelecimentos de divisdes em geral;

VIII - das condi¢cbdes sanitarias dos hotéis, motéis, pensdes,
restaurantes, padarias, confeitarias, agougues e congéneres;

IX - das condicbes sanitarias das barbearias, salbes de
cabeleireiros, institutos de beleza, saunas e congéneres;

X — dos hospitais, maternidades, casas de saude, creches e
estabelecimentos congéneres;

XI — da seguranca dos trabalhadores, seja urbano ou rural,
XIl — dos locais de criacdo de animais domeésticos;
Xl - das condig¢des sanitarias das lavanderias para uso publico;

XIV - das condicBes sanitarias das casas de banho, massagens,
saunas e estabelecimentos afins, para uso publico.

XV - da qualidade e das condicdbes de higiene dos
estabelecimentos comerciais;

XVI - das condicbes de saude e higiene das pessoas que
trabalham em estabelecimentos sujeitos ao Alvara de Autorizacao Sanitéria.

XVII - das condicbes das aguas destinadas ao abastecimento
publico e privado;

XVIII - das condicBes sanitarias da coleta e destino das aguas
servidas e esgoto sanitario;

XIX - das condi¢des sanitarias decorrentes da coleta, transporte e
destino do lixo e refugos industriais;

XX - das condi¢des sanitarias dos abrigos destinados a animais
localizados em territorio do municipio, com énfase para a Zona Urbana;

XXI - do controle de endemias e surtos, bem como das
campanhas de Saude Publica, em perfeita consonancia com as normas Federais e
Estaduais;

XXII - do levantamento epidemioldgico e inquérito sanitario;

XXIII - das agéncias funerarias, cemitérios, necrotérios,
crematorios e congéneres;

XXIV — da prevencéo e controle das Zoonoses;
XXV — demais,atividades humanas que requeiram a



atuacao da Vigilancia Sanitaria por parte da administracéo publica Municipal.

8§ 1° - Excetuando o inciso |, todos os estabelecimentos
regulamentados no presente artigo deverdo possuir Alvara Sanitario, renovavel
anualmente junto a Divisdo de Vigilancia Sanitaria da Secretaria Municipal de Saude.

§ 2° - A aplicagéo do inciso XX, cabera a Divisdo de Vigilancia
Sanitaria da Secretaria Municipal de Saude, com procedimentos especificos aludidos
no respectivo capitulo.

TiTULO 1l
DA CLASSIFICACAO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 16 - Fica obrigatério aos estabelecimentos relacionados no
artigo 15 da presente Lei, o uso de Cartaz de classificacdo sanitaria.

§ 1° - Os cartazes deverdo ser afixados nos estabelecimentos,
em local visivel e acessivel a qualquer pessoa;

§ 2° - deverdo constar no cartaz sanitario as seguintes
informacdes:

| - os dizeres: Fiscalizacdo Sanitaria;

Il - 0 6rgéo responsavel pela fiscalizacéo;

Il - referéncias para contato de reclamantes;

IV - a classificacéo do estabelecimento.

Art. 17 - Os cartazes serdo fornecidos pela Secretaria Municipal
de Saude e s6 terdo fé quando autenticados com a assinatura do coordenador de
Vigilancia Sanitéaria.

§ 1° - Constitui falta grave a omisséo, adulteracdo ou fraude do
Cartaz Sanitario.

Art. 18 - O Cartaz Sanitario devera possuir as seguintes
dimensdes:

a) formato retangular com 40cm (quarenta centimetros) de base
e 30cm (trinta centimetros) de altura.

Art. 19 - A classificacdo serd determinada através de um
somatorio de pontos, obtidos pelo estabelecimento em vista da situacdo higiénico-
sanitaria que o local apresentar, quanto a higiene pessoal de trabalho e quanto as
exigéncias constantes desta Lei para instalacdo e equipamentos.

§ 1° - O total despontos obtidos sera convertido em



representacao figurada por meio de estrelas, implicando na seguinte interpretacéo:
- 5 estrelas (*****) = Excelente;
- 4 estrelas (****) = Bom;
- 3 estrelas (***) = Regular;
- 2 estrelas (**) = Duvidoso;
-lestrela (*) =Ruim.

§ 2° - SO serd permitido o funcionamento de estabelecimentos
classificados com 1(uma) ou 2(duas) estrelas, quando se encontrarem em fase de
execucado de medidas propostas pela Divisdo de Vigilancia Sanitdria, com tempo
predeterminado.

§ 3° - Os estabelecimentos classificados poderao requerer junto a
Secretaria Municipal de Saude a sua reclassificagdo, ap6s o cumprimento das
exigéncias previstas em notificacdo, ou apds ter realizado obras ou adquirido
equipamento por iniciativa propria.

§ 4° - Independentemente da classificacdo obtida, os
estabelecimentos séo obrigados a adotar medidas e procedimentos determinados
pela Secretaria Municipal de Saude, sempre que se fizer necessario.

Art. 20 - O estabelecimento sera visitado pelos fiscais da
Vigilancia Sanitaria onde serdo observados a situacao higiénico-sanitéria, quanto a
higiene pessoal de trabalho e quanto as exigéncias constantes desta lei para
instalacdes e equipamentos.

§ 1° - Os estabelecimentos que vierem a ser instalados, s
receberdo Alvard de Autorizacdo Sanitaria mediante o cumprimento do Cédigo
Sanitario Municipal.

§ 2° - Os estabelecimentos que ja estejam instalados e em
funcionamento, terdo 120 (cento e vinte) dias, contado a partir da data da publicacéo
desta Lei, para se adaptarem de modo a receberem a classificagcdo pela Vigilancia
Sanitaria.

8 3° - A cada visita de inspecao ou vistoria em que for constatada
irregularidade ou alteracdo, o estabelecimento sofrerd notificacdo de efeito
cumulativo, com tolerancia de 2 (duas) visitas em um prazo de até 48 (quarenta e oito
horas) da primeira visita.

8 4° - A nao correcado da irregularidade configura descumprimen-
to deste codigo.

8 5° - Os estabelecimentos estdo obrigados a adotar medidas e
procedimentos determinados pela Secretaria Municipal de Saude, sempre que se
fizer necessario.



TITULO IV
DOS ALIMENTOS

CAPITULO |
DAS CONSIDERACOES INICIAIS E DEFINICOES

Art. 21 - Os assuntos pertinentes a defesa e a protecéo da saude
individual e coletiva, no que concerne a alimentos em todas as etapas de sua
producdo até o seu consumo no comeércio, serdo regulados em todo o Municipio
pelas disposicfes da presente Lei.

Paragrafo Unico — Todo estabelecimento ou local destinado a
producgéo, fabricagdo, preparo, beneficiamento, manipulagdo, acondicionamento,
armazenamento, transporte, deposito ou venda de alimentos, ficara sujeito as
Normas instituidas pela autoridade Sanitaria Competente.

Art. 22 - Para as definicdes relativas a alimentos, embalagens,
estabelecimento, bem como para o registro, padrdes de identidade e qualidade, serdo
respeitados os artigos constantes no Decreto-Lei n° 986, de 21 de outubro de 1969,
gue institui normas basicas sobre alimentos.

Paragrafo unico - Considera-se ainda, para efeitos desta Lei:

I - COMERCIO AMBULANTE - Toda e qualquer forma de
atividade lucrativa, de carater eventual ou transitorio, que se exerca de maneira
itinerante, nas vias e logradouros publicos, ou que se realiza em domicilio.

Il - SERVICOS TEMPORARIOS - O estabelecimento,
comércio ou vendedor ambulante que operem em locais, por um periodo que nao
exceder 21 (vinte e um) dias e que estejam ligados a atividades festivas.

Il - MATERIAL RESISTENTE A CORROSAO - Material que
mantenha as caracteristicas originais de sua superficie sob influéncia prolongada de
alimentos, compostos para limpeza ou solugbes desinfetantes ou outras que possam
entrar em contato com 0 mesmo.

IV - APROVEITAMENTO CONDICIONAL - Utilizacdo parcial
ou total de um alimento ou matéria-prima alimentar, inadequada para o consumo
humano direto, que, apos tratamento, adquire condigbes para seu consumo, seja na
alimentacdo do homem, seja na alimentacéo de animais.

V - ANALISE DE ROTINA - Efetuada sobre o alimento
coletado pela autoridade sanitaria competente, sem que se atribua suspeita a sua
gualidade, e que servira para avaliacdo e acompanhamento de qualidade dos
produtos, de acordo com os padrdes legais vigentes.

7



CAPITULO Il

DOS PADROES DE QUALIDADE E IDENTIDADE

Art. 23 - Quanto ao registro e aos padrbes de identidade e
gualidade dos alimentos, também serdo respeitadas as definicbes do Decreto-Lei
Federal n° 986, de 21 de outubro de 1969.

Art. 24 - O emprego de aditivos intencionais nos alimentos sera
tolerado no limite permitido pela Comissdo Nacional de Normas e Padrbes para
Alimentos, ou 6rgdo que a substitua, segundo o Decreto Federal 50040 de 21 de
Janeiro de 1961, que normatiza o emprego de aditivos quimicos nos alimentos.

Art. 25 — Quanto aos aditivos intencionais registrados, seréo
automaticamente cancelados os seus registros, quando nova concepc¢ao cientifica ou
tecnoldgica vier a condenar e seu emprego no alimento.

Art. 26 - Os rotulos dos alimentos e aditivos intencionais deverao
estar de acordo com os dispositivos legais que regem o assunto.

Paragrafo Unico - As disposicfes deste artigo se aplicam aos
aditivos intencionais e produtos alimenticios do registro, bem como as matérias-
primas alimentares e alimentos “in natura”, quando acondicionados em embalagens
que os caracterizem.

Art. 27 - Para casos em que nao houver legislacdo especifica
sobre rotulagem, a Divisdo de Vigilancia Sanitaria Municipal ou outra Autoridade
competente fardo a determinacéo inerentes a cada caso em questao para confeccao
dos rotulos.

Paragrafo unico - Os rétulos em questdo neste artigo deveréo
possuir dizeres a caracteres autorizados pela Autoridade Sanitaria Municipal, a qual
devera ser enviado requerimento, solicitando autorizagédo de modelo de rotulo.

Art. 28 - Sempre que necessario, sera recorrido ao Codigo de
Protecdo e Defesa do Consumidor, com fins de adocdo de parametros e
determinagdes técnico-legais.

Art. 29 - A venda de alimentos a granel sera regulamentada pela
Autoridade Sanitaria Municipal, consoante com a Legislacdo Federal e Estadual
especifica e vigente.



CAPITULO Il
DO PROCESSAMENTO, MANUSEIO E ACONDICIONAMENTO

Art. 30 - O policiamento da Autoridade Sanitaria sera exercido
sobre os alimentos, o pessoal que os manipula e sobre locais e instalacdes onde se
fabriquem, produzem, beneficiem, distribuem ou se consomem alimentos.

§ 1° - Aléem de se apresentar em perfeitas condigbes para
consumo, os produtos, substancias, insumos e outros, devem ser oriundos de fontes
aprovadas ou autorizadas pela Autoridade Sanitaria competente.

8§ 2° - Os alimentos pereciveis devem ser transportados,
armazenados ou depositados sob condicdes de temperatura, umidade, ventilacdo e
luminosidade que os protejam de contaminacédo e deterioracao.

Art. 31 - Os géneros alimenticios devem obrigatoriamente ser
protegidos por involucros proprios e adequados ao armazenamento, transporte,
exposicao e comercio.

8§ 1° - No acondicionamento de alimentos ndo € permitido o
contato direto com jornais, papéis tingidos, papéis ou filmes plasticos usados com a
face impressa, de papéis ou filmes impressos e sacos destinados ao
acondicionamento de lixo.

§ 2° - Os géneros alimenticios que, por forca de sua
comercializacdo ndo puderem ser completamente protegidos por involucros, devem
ser abrigados em dispositivos adequados e evitar contaminacdo, e serdo
manuseados ou servidos mediante o emprego de utensilios ou outros dispositivos
gue sirvam para evitar o contato com as maos.

8 3° - A sacaria, utilizada no acondicionamento de alimentos,
deve ser de primeiro uso, sendo proibido o emprego de embalagens que ja tenham
sido usadas para produtos ndo comestiveis ou aditivos.

Art. 32 - O alimento podera ser exposto a venda devidamente
protegido contra a contaminac¢ao, mediante dispositivos ou involucros adequados.

Art. 33 - Os utensilios e recipientes dos estabelecimentos onde
se preparam ou se consomem alimentos deverdo ser lavados e higienizados
adequadamente, ou serdo usados recipientes descartaveis, sendo inutilizados apos
Seu uso.

Paragrafo Unico - Os produtos utilizados na limpeza deveréo
possuir registro nos 0rgaos competentes. o



Art. 34 - Os alimentos serdo sempre e obrigatoriamente mantidos
afastados de saneantes, desinfetantes, solventes combustiveis liquidos, produtos de
perfumaria, limpeza e congéneres.

Art. 35 - E proibido sobrepor bandejas, pratos e outros
recipientes desprovidos de cobertura e contendo alimentos.

Art. 36 - Na industrializacdo e comercializacao de alimentos e na
preparacao de refeicdo, deve ser restringido o contato manual direto.

Art. 37 - As pecas, maquinarias, utensilios, recipientes,
equipamentos e embalagens que venham a entrar em contato com alimentos nas
diversas fases de fabricacdo, conservacdo, comercializacdo e outras quaisquer
situacbes, ndo devem intervir nocivamente com 0s mesmos, alterar o seu valor
nutritivo, ou as suas caracteristicas organolépticas, devendo ser mantidas limpas e
livres de sujidades, poeira, insetos e outras contaminagoes.

SECAO |
DA COLETA DE AMOSTRA E ANALISE FISCAL

Art. 38 - Compete a fiscalizacdo Sanitaria realizar
periodicamente, ou quando necesséria, coleta de amostra de alimentos para efeitos
de analise fiscal.

§ 1° - A coleta de amostra sera feita sem apreenséo do produto,
guando se tratar de analise de rotina.

§ 2° - Se o resultado de analise for condenatério, a Autoridade
Sanitéria podera efetuar nova coleta com apreensdo do produto, lavrando Auto de
apreensdao e deposito.

Art. 39 - A amostra representativa do alimento ou material sera
dividida em 03 (trés) partes, tornadas individualmente inviolaveis no ato da coleta,
sendo uma delas entregue ao proprietario, ou responsavel pelo produto, para servir
de contraprova e as duas outras encaminhadas ao laborat6rio oficial ou credenciado.

Art. 40 - Concluida a analise fiscal, o laboratério remetera o laudo
respectivo em 03 (trés) vias, no minimo, a Autoridade a qual, por sua vez,
encaminhara uma das vias ao responsavel pelo alimento, outra ao produtor do
alimento e com a 32 (terceira) via instituird o processo se for o caso.

§ 1° - Se a andlise comprovar infracdo de qualquer preceito desta
Lei, a Autoridade Sanitaria podera lavrar Auto de Infracdo e multa. Tera o infrator, a
partir do recebimento do Auto, um prazol0de 05 (cinco) dias para interpor recurso e



requerer pericia de contraprova, dirigida a Secretaria Municipal de Saude.

§ 2° - Em caso de alimentos ou produtos pereciveis, 0 prazo para
interpor recursos e pericia de contraprova € de 72 (setenta e duas) horas, e de 05
(cinco) dias Uteis para os demais produtos.

§ 3° - A pericia serd efetuada sobre amostra em poder do
possuidor ou responsavel pelo produto, no laboratério oficial ou credenciado que
tenha realizado a analise fiscal. Aplicar-se-4 a contraprova 0 mesmo método de
analise empregado na andlise fiscal.

§ 4° - A pericia de contraprova ndo sera realizada quando a
amostra da qual trata o paragrafo anterior apresentar indicios de violacao.

8§ 5° - Na hipotese de violagéo, serd lavrado imediatamente o
auto de infragéo.

Art. 41 - O laboratdrio oficial ou credenciado devera respeitar os
padrbes de analise, sendo de 15 (quinze) dias o prazo maximo a partir do
recebimento da amostra, e, em casos de produtos pereciveis, este prazo ndo podera
ultrapassar 24 (vinte e quatro) horas apés a entrega do material.

SECAO Il
DA QUALIFICACAO DOS ALIMENTOS

Art. 42 - Nenhuma substancia alimenticia podera ser exposta a
venda, sem estar devidamente acondicionada, sendo que alimentos pereciveis
deveréo ser refrigerados, congelados ou mantidos em temperatura adequada ao seu
estado de conservacao. E os alimentos ndo pereciveis deverado ser protegidos contra
insetos, roedores e outros animais, em temperatura ambiente, armazenados quando
for o caso, em estrados.

Paragrafo Unico — E ainda condicdo necessaria que oS
alimentos:

| - estejam em perfeito estado de conservacdo e respeitando o
prazo de validade;

[l - por sua natureza, composicao e circunstancia de producéo,
fabricagcdo, manipulacdo, beneficiamento, fracionamento, distribuicdo, comercializa-
¢cdo e quaisquer atividades relacionadas com 0s mesmos, ndo sejam nocivos a
saude, ndo tenham o seu valor nutritivo prejudicado e ndo apresentam aspecto
repugnante;

[l - sejam provenientes de estabelecimentos licenciados pelo
Orgao competente ou se encontrem em tais estabelecimentos;

IV — obedecam as disposi¢fes da Legislacdo Federal, Estadual e
Municipal vigentes, relativa ao registro,1irotulagem e padrdes de identidade e



gualidade.

Art. 43 - Sao considerados improprios para 0 consumo 0S
alimentos que:

| - contenham substancias venenosas ou toxinas em quantidade
gue possam torna-los prejudiciais a saude do consumidor;

Il - transportem ou contenham substancias venenosas ou toxicas,
adicionais ou acidentais, para as quais ndo tenham sido estabelecidos limites de
tolerancia ou que as contenham acima do limite estabelecido;

[l - contenham agentes patogénicos em qualquer estagio de
evolugéo ou seus produtos causadores de infec¢des, infestacdes ou intoxicacoes;

IV - contenham agentes que indiquem a deterioracdo ou defeito
de manipulacdo, acondicionamento ou conservagao;

V - sejam compostos no todo, ou em parte, de substancias em
decomposicéao;

VI - estejam alterados por acdo de causas naturais, tais como
umidade, ar, luz, enzimas, microorganismos e parasitas, tenham sofrido avarias,
deterioracdo ou prejuizo em sua composicdo intrinseca, pureza ou caracteres
organolépticos;

VIl - por modificacbes evidentes em suas propriedades
organolepticas normais ou presenca de alimentos estranhos ou impurezas,
demonstrem pouco asseio em qualquer das circunstancias em que tenham sido
operados, da origem ao consumidor;

VIII - tenham sido operados, da origem ao consumidor, sob
alguma circunstancia que ponha em risco a saude publica;

IX - sejam constituidos ou tenham sido preparados, no todo ou
em parte, com produto proveniente de animal que ndo tenha morrido por abate
inspecionado, ou animal enfermo, excetuando os casos permitidos pela Inspecao
Veterinaria oficial;

X - tenham sua embalagem constituida, no todo ou em parte por
substancia prejudicial a saude;

Xl - sendo destinados ao consumo imediato, tendo ou n&ao sofrido
processo de cozimento, estejam expostos a venda sem a devida protecao.

Art. 44 - Consideram-se alimentos deteriorados os que hajam
sofrido avaria ou prejuizo em sua pureza, COmposicdo ou caracteres organoléptidos,
por acdo da temperatura, microorganismos, parasitas, sujidades, transporte
inadequado, armazenamento prolongado, conservagcao deficiente, mau acondiciona-
mento, defeito de fabricacdo ou consequéncia de outros agentes.

Art. 45 - Consideram-se corrompidos, adulterados ou falsificados

0S géneros alimenticios: 1



| - cujos componentes tenham sido, no todo ou em parte,
substituidos por outros de qualidade inferior;

Il - que tenham sido coloridos, revestidos, aromatizados ou
adicionados de substancias estranhas, com o fim de ocultar qualquer fraude ou
alteracdo, ou lhe atribuir melhor qualidade e caracteristicas do que aquela que
realmente possuir;

[l - que se constituirem, no todo ou em parte, de produtos
animais degenerados ou decompostos, ou de vegetais alterados ou deteriorados, e
minerais alterados.

Art. 46 - N&o poderéo ser comercializados os alimentos que:
| - competente, quando for o caso;

I - ndo possuirem registro no orgdo federal ou estadual
competente, quando a ele sujeitos;

lIl - n&o estiverem rotulados quando obrigados pela exigéncia, ou
guando desobrigados, ndo puder ser comprovada a sua procedéncia;

IV - estiverem rotulados em desacordo com a legislacéo
vigente;provierem de estabelecimentos néo licenciados pelo érgéo

V - ndo corresponderem a denominacgédo, definicdo, composicao,
gualidade, requisitos relativos a rotulagem e apresentacédo do produto, especificado
no respectivo padrao de identidade e qualidade, quando se tratar de alimento
padronizado.

Pardgrafo Gnico - Quando se tratar de alimentos néo
padronizados ou alimentos de fantasia, estes estardo sujeitos a declaracdo no
momento do respectivo registro, de acordo com as especificacbes federais e
estaduais pertinentes, ou, na sua falta, as do Regulamento Municipal concorrente.

CAPITULO IV
DAS NORMAS GERAIS PARA ALIMENTOS

Art. 47 - E proibido:

| - fornecer ao consumidor sobras ou restos de alimentos que ja
tenham sido servidos, bem como aproveitamento das referidas sobras ou restos para
a elaboracado ou preparacao de outros produtos alimenticios;

Il - na elaboracdo de massa e recheios de pasteis, empadas e
produtos afins, a utilizacdo de 6leos e gorduras que serviram previamente em frituras;

[Il - utilizar os recheios para pastéis, empadas e produtos afins,
guando nao forem preparados no proprio dia;

IV - a utilizacdo de gordura ou 6leo de fritura em geral assim que
apresentarem sinais de saturacdo, modificagdes na sua coloracdo ou presenca de

residuos queimados; 13



V - a comercializacdo de manteiga ou margarina fracionadas;

VI - manter acima de 16°C a margarina e acima de 10°C a
manteiga,

VIl - a venda de leite sem pasteurizagdo, ou leite “in natura”,
guando ndo autorizada pela Vigilancia Sanitaria;

VIIl - a venda de leite fora dos padrbes de conservagédo e
acondicionamento;

IX - manter acima de 10°C os queijos classificados segundo a
Legislacéo Federal, como: mole e semiduros;

X - fornecer manteiga ou margarina ao consumo que nao seja em
embalagem original e que nao esteja devidamente fechada.

Art. 48 - Além do disposto em normas técnicas especificas do
orgao fiscalizador de saude publica, as chamadas vitaminas vivas, compreendendo
igualmente quaisquer sucos de frutas naturais, obedecerdo as seguintes exigéncias
Nno Seu preparo:

| - serdo elaboradas no momento de serem servidos ao
consumidor, com todo rigor de higiene;

Il - serdo usados em sua elaboracao frutas frescas, em perfeito
estado de conservacao;

[Il - guando em sua feitura entrar leite, que seja pasteurizado ou
proveniente de fonte autorizada pela Divisdo de Vigilancia Sanitaria Municipal;

IV - quando o gelo for usado na composicdo ou no resfriamento
do produto, deve o mesmo ser potavel, respeitar os padrdes de qualidade exigidos
pelas normas de saude publica, bem como transporte e acondicionamento.

Art. 49 - A venda de leite “in natura” sera fiscalizado, sempre que
possivel, pela Vigilancia Sanitaria Municipal, desde a origem do produto até a sua
comercializacao.

Paragrafo unico - S6 sera permitida a venda de leite “in natura”
guando autorizado em carater precario, pela Autoridade Sanitaria Municipal, desde
gue atenda as seguintes exigéncias:

a) proceder de propriedade rural dotada de instalacbes que
permitem a obtencao do leite nas melhores condi¢des de higiene;

b) proceder de rebanho leiteiro em condicbes sanitarias
satisfatorias;

c) ser distribuido ao consumidor até 03 horas apos a ordenha;
d) serintegral e satisfazer aos padrdes oficiais.

Art. 50 - Fica obrigatério aos comerciantes de leite “in natura” e
gueijo tipo frescal a apresentacdo a Divisao de Vigilancia Sanitaria Municipal, sempre
que solicitado:

| - relagéo dos*animais ordenhados, com caracterizacao



individual;
Il - atestados de vacina contra aftosa e brucelose;
Il - resultados de exames de tuberculose e brucelose;

Paragrafo Unico - Os referidos exames, quando apresentados
periodicamente, deverdo ser renovados a cada seis (seis) meses.

Art. 51 - Fica proibido o comércio para 0 consumo de ovos com
casca trincada, ou que apresentam qualquer alteracdo que permita a contaminacao
da frag&o interna dos mesmos.

Art. 52 - Produtos como: manteiga, queijos, pescados, ovos, mel,
carnes e demais produtos de origem animal deverdo sofrer inspecdo veterinaria
prévia, antes de serem oferecidos a comercializacdo, bem como sua liberacéo para o
comércio depende de autorizacao prévia de Secretaria Municipal de Saude.

Art. 53 - Os estabelecimentos que comercializam alimentos
cozidos ou preparados para serem servidos quentes, deverdo possuir estufas para
exposicao e guarda de produtos, que devem ser mantidos em temperatura acima de
60 °C.

Art. 54 - O transporte e a entrega dos alimentos deverdo ser
feitos em recipientes de material in6cuo e inatacavel, devidamente protegidos e 0s
veiculos adequados, de uso exclusivo para tal fim.

Art. 55 - Devera ser mantido rigoroso controle de periodo de
validade dos alimentos e conservacdo dos mesmos.

Art. 56 - Para os produtos de fabricacdo caseira de consumo e
comercializacdo no Municipio seré exigido:

| - rotulo simples do produto contendo: nome de fantasia, nome
do fabricante, CNPJ, inscricdo estadual e municipal, peso bruto, enderecgo, data de
fabricacéo e validade;

Il - processos adequados de obtencédo e transformacao, a critério
da Autoridade Sanitaria e dentro das normas de higiene e limpeza;

Il - embalagem adequada para o tipo de produto a ser
comercializado.

TITULO V

DAS BEBIDAS E VINAGRES
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CAPITULO UNICO
DAS NORMAS GERAIS

Art. 57 - Fica proibida a comercializagdo de bebidas e vinagres
sem o devido registro no 6rgdo competente da Unido ou por ela delegada.

Paragrafo unico - Para efeito desta Lei, bebida é o produto
refrescante, aperitivo ou estimulante destinado a ingestdo humana no estado liquido
e sem finalidade medicamentosa, observada a classificacdo e a padronizacao
prevista na legislacédo federal competente.

Art. 58 - E proibido preparar, beneficiar, acondicionar,
transportar, ter em depdsito ou comercializar bebidas e vinagres em desacordo com
as disposicoes desta Lei, e em desacordo com normas técnicas especificas, fixadas
pelo 6érgdo competente.

Art. 59 - A comercializacdo de bebidas de qualquer natureza e
vinagres, na area do Municipio, deverd obedecer aos padrdes de identidade e
gualidade, fixados pelo 6rgdo competente.

Art. 60 - Para a Vigilancia, na coleta de amostras e andlise fiscal
serdo seguidos procedimentos semelhantes aos adotados com alimentos,
reservando-se o direito a Divisdo de Vigilancia Sanitaria de adotar normas e
procedimentos especiais para analises em laboratérios credenciados, sempre que se
fizer necessério, e em concordancia com a natureza do produto em questéao.

TITULO VI
DOS ESTABELECIMENTOS

CAPITULO |
NORMAS GERAIS PARA ESTABELECIMENTOS

Art. 61 Todo estabelecimento ou local destinado a producéo,
fabrico, beneficiamento, manipulagdo, acondicionamento, armazenamento, bem
como todos os demais de interesse da saude publica municipal aqui regulamentada e
0s que vierem a ser regulamentados através das normas técnicas deverao possuir:

| - Alvara de autorizagcédo Sanitéria,

Il - Cartela de inspecéo sanitaria autenticada;

[Il - agua corrente potavel,

IV - pisos com inclinagéo suficiente para o escoamento de agua
de lavagem;

V - ralos no piso;
VI - ventilagao e16iluminagéo adequados;



VII - pias e lavabos com sifao, ou caixa sifonada;
VIII - recipientes com tampa, adequados para lixo;

IX - vasilhames de material in6cuo, inatacavel, sem ranhuras ou
fragmentacédo para o preparo, uso e transporte de alimentos;

X - armarios com portas, que deverdo ser mantidas fechadas ou
gue atendam a demanda,;

Xl - perfeita limpeza, higienizacéo e conservacao geral;

XIl - acucareiros e outros utensilios afins do tipo que permitam a
retirada de aclUcar e congéneres sem levantamento da tampa ou introducdo de
colher, e evitem a entrada de insetos;

XIlI - papéis ou plasticos apropriados para fazer embrulhos de
géneros alimenticios;

XIV — ndo canalizar agua servida para logradouro publico;

XV - ligacdo a rede de esgoto local ou sistema eficiente e
aprovado pela Vigilancia,
XVI - iluminacéo suficiente

Art. 62 - Nos locais onde se fabricam, preparam, beneficiam,
acondicionam e comercializam alimentos, € proibido:

| - ter em depdsito substancias nocivas a sadde ou que possam
servir para alterar, fraudar ou falsificar alimentos;

Il - fumar, quando se estiver manipulando, servindo ou em
contato com alimentos;

[l - varrer a seco;
IV - ter produtos, utensilios ou maquinarios alheios as atividades;

V - uso de pratos, copos, talheres, e demais utensilios quando
guebrados, rachados, lascados, gretados e defeituosos,

VI - comunicar diretamente com residéncia;

VII - utlizar estrados de madeira nos pisos dos banheiros,
cozinhas, salas de manipulacéo e atras de balcdes do saldo de vendas;

VIII - permanéncia de quaisquer entulhos, objetos ou animais
estranhos as atividades dos estabelecimentos;

IX - jiraus sob ou sobre a sala de manipulac&o e/ou cozinha, sala
de embalagens ou instalacao sanitéria;

X - uso de jornal ou reutilizagcdo de papéis diversos para fazer
embrulhos de géneros alimenticios.

Art. 63 - SO serd permitida a comercializacdo de desinfetantes e
produtos similares em estabelecimentos;,que comercializam ou  consumam



alimentos, quando estes possuirem local apropriado e separado para a guarda de tais
produtos, devidamente aprovados pela Autoridade Sanitaria competente.

Art. 64 - Os prédios, as dependéncias e demais instalacoes,
guaisquer que sejam, onde funcionem o0s estabelecimentos constantes desta lei,
deverdo estar em perfeito estado de conservacdo e atender ao fim a que se
destinam.

Art. 65 - Os saldes ou salas de vendas deverao ter:

| - piso ceramico ou de material eficiente e com inclinagao
adequada para escoamento de aguas servidas e lavagem;

Il - paredes revestidas com material que permita facil limpeza e
higienizacao;
[l - teto de material adequado, pintado na cor clara;

IV - balcbes e mesas com tampos revestidos de material
eficiente, a critério da Autorizacdo Sanitaria,;

V - pias com agua corrente.

Art. 66 - E proibida a permanéncia de alimentos estragados ou
fora do respectivo prazo de validade em qualquer area de estabelecimentos.

CAPITULO Il

DOS ACOUGUES, DEPOSITOS DE CARNES, AVES ABATIDAS, PEIXARIAS E
ESTABELECIMENTOS CONGENERES

Art. 67 - Além das demais disposices aplicaveis e constantes
nesta Lei, os estabelecimentos acima citados dever&do possuir:

| - no minimo, uma porta abrindo para o logradouro publico ou
area ampla, sendo que deve ser assegurada boa ventilagéo;

Il - ganchos de material inatacavel,
[Il - compartimentos refrigerantes para acondicionar os alimentos;

IV - embalagens plasticas transparentes para embalar os
produtos.

Paragrafo unico - As camaras e balcdes frigorificos, utilizados
na refrigeracéo, deverdo estar em perfeito estado de conservagao e funcionamento,
além de serem mantidos em excelentes condicdes de higiene e limpeza, sendo
proibido manter as portas abertas por tempo maior que o estritamente necessario ao
manuseio dos produtos a serem guardados, ndo podendo 0S mesmos serem
desligados temporariamente quando contiverem alimentos.

Art. 68 - Nestesigestabelecimentos é proibido:



| - uso de machadinha e cepo, que serdo substituidos por serra
elétrica, serra manual ou simular;

Il - o depdsito e o estoque de carne moida e bifes batidos,
devendo a moagem ser feita na presenca do consumidor;

[Il - a salga ou qualquer outro tipo de tratamento que possa ser
dado a carne ou pescado;

IV - lavar o piso ou paredes com qualquer solucdo desinfetante,
sendo permitido apenas agua e sabao;

V - 0 uso de balcdes de madeira ou qualquer material néo
aprovado pela Divisédo de Vigilancia Sanitaria Municipal;

VI - a permanéncia de carnes em barra ou ganchos, devendo as
mesmas permanecer o0 tempo minimo para proceder a desossa, sendo
imediatamente a seguir acondicionadas em ambientes sob refrigeracao;

VII - manter qualquer outro ramo de atividade ou negdcio;

VIII - manter cor vermelha ou seus matizes nos revestimentos
dos pisos, paredes e tetos, bem como nos dispositivos de exposi¢cado de carnes e de
iluminacao;

IX - embrulhar carne em jornal ou qualquer outro papel impresso
ou ndo impresso que ja tenha sido utilizado para outros fins;

X — a venda ou armazenagem de produtos e subprodutos da
carne nao provenientes do matadouro, abatedouros ou frigorificos licenciados e que
tenham fiscalizagdo sanitaria.

Art. 69 - Os veiculos utilizados para transporte, entrega e
distribuicAo de carnes, pescados, frangos e derivados, do tipo aprovado pela
Autoridade Sanitaria competente, deverdo ter uso exclusivo para o fim a que se
destinem.

Art. 70 - Para o transporte de peixe limpo e/ou filetado, este
devera estar acondicionado em recipientes de material ndo corrosivel, liso, de tipo
aprovado pela Autoridade Sanitaria competente.

Art. 71 - Em nenhuma hipotese sera permitido o transporte ou
acondicionamento de pescado limpo ou filetado em contato com o gelo.

CAPITULO Il

BARES, LANCHONETES, LEITERIAS, PASTELARIAS, CASAS DE VITAMINAS,
RESTAURANTES, PIZZARIAS E ESTABELECIMENTOS CONGENERES

Art. 72 - Além daslgdemais disposicbes constantes e



aplicaveis desta Lei, os estabelecimentos acima citados deverao possuir:

| - Toalhas de mesa e guardanapos, que, quando nao forem do
tipo descartaveis, serdo substituidos por outros limpos, logo apos utilizacdo por cada
consumidor;

Il - Geladeiras para conservacao de alimentos;
[l - Estufas para exposi¢cao ou guarda de produtos;

IV - Armarios especiais para guarda de loucas, talheres e
vasilhantes;

Art. 73 - E proibido servir & mesa paes, manteiga e similares sem
adequada protecéao.

CAPITULO IV
DOS HOTEIS, MOTEIS, PENSOES E ESTABELECIMENTOS CONGENERES

Art. 74 - Além das demais disposicOes constantes e aplicaveis
desta Leli, os estabelecimentos acima citados deverao possuir:

| - Copa com piso ceramico ou material eficiente e paredes
impermeabilizadas, no minimo até dois metros, com material de cor clara;

Il - Toalhas de mesa e guardanapos substituidos apds cada uso
por cada consumidor;

lIl - Local para lavagem e secagem de roupas;
IV - Depésitos separados para roupas servidas e limpos;
V - Armérios para guarda de lougas, talheres e vasilhantes;

VI - Roupas de cama e toalhas que deverdo ser oferecidas aos
héspedes em perfeito estado de higiene e limpeza, devendo ser trocados
diariamente.

Art. 75 - Nos motéis a troca de roupa de cama e toalhas, bem
como a higienizagdo geral do quarto ou apartamento deve ser feita apos a saida de
cada hospede.

CAPITULO V
DAS PADARIAS, CONFEITARIAS E CONGENERES

Art. 76 - Alem das demais disposicOes constantes e aplicaveis
desta lei, os estabelecimentos acima citados deverao possuir:

| - recipientes de material in6bcuo, com tampa, para a guarda de
farinhas, acucares, fuba, sal e congéneres;

Il - as massas de secagem e os alimentos, apos sairem dos
fornos deverao ficar sobre prateleiras, emzolocais adequados;



[l - amassadeiras mecanicas, restringindo-se o mais possivel a
manipulacdo no preparo de massas e demais produtos.

§ 1° - As caldas para doces, depois de preparadas, ndo deveréao
ficar em deposito por periodo superior a 48 horas.

§ 2° - O transporte e a entrega de pdaes, biscoitos e similares
devera ser feito em recipientes de uso exclusivo para tal fim, a critério da Autoridade
Sanitaria.

CAPITULO VI

DAS QUITANDAS, CASAS DE FRUTAS, DEPOSITOS DE AVES E OUTROS
ANIMAIS E ESTABELECIMENTOS CONGENERES.

Art. 77 - Além das demais disposi¢cées constantes e aplicaveis
desta Lei, os estabelecimentos acima citados deverdo possuir:

| - Bancas impermeabilizadas com material eficaz para conter os
produtos hortifrutigranjeiros;

Il - Mesas rigorosamente limpas, a um metro, no minimo, da
soleira das portas exteriores para produtos expostos a venda.

Art. 78 - Nestes Estabelecimentos € proibido:

| - 0 abate ou preparo de aves ou outros animais, ndo consoantes
com as normas especificas;

Il - a presenca de animais doentes;

[l - ofertar frutas amolecidas, esmagadas, fermentadas ou
germinadas;

IV - ofertar produtos hortifrutigranjeiros deteriorados ou
procedentes de hortas irrigados com aguas poluidas ou contaminadas ou ainda
adubadas com dejetos humanos.

Art. 79 - os depésitos de aves ou outros animais Vvivos
dependerdo de aprovacao prévia da Autoridade Sanitaria competente e devem ter em
suas instalacdes isolados os objetos de outros alimentos.
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CAPITULO VII

DAS SORVETERIAS, DEPOSITOS DE SORVETES E ESTABELECIMENTOS
CONGENERES.

Art. 80 - Aléem das demais disposicOes constantes e aplicaveis
desta Lel, os estabelecimentos acima deverao possuir:

| - Vasilhames de material inGcuo e inatacavel para preparo e
transporte dos produtos;

Il - Guardanapos descartaveis para manuseio do biju ou
casquinhas.

§ 1° - As conchas deverdo ficar em recipiente com agua limpa,
filtrada e trocada constantemente.

§ 2° - Na elaboracédo dos produtos, devera ser usada matéria-
prima proveniente de fonte aprovada pela Vigilancia Sanitéria.

8 3° - Os sorvetes, fabricados e ndo vendidos no mesmo local,
estdo sujeitas ao registro do 6rgdo competente, antes de serem entregues ao
consumo, e, periodicamente, sofrerdo um controle de qualidade do produto pela
Autoridade Sanitéaria.

CAPITULO VI
DOS MERCADOS E SUPERMERCADOS

Art. 81 - Além das demais disposicfes constantes e aplicaveis
desta Lei, principalmente os Capitulos Il (agcougues e congéneres), Il (bares e
congéneres), V (padarias e congéneres) e VI (quitandas e congéneres) deste Titulo,
os estabelecimentos acima citados dever&o possuir:

| - Areas suficientes para estocagem, acondicionamento e
exposicdo de géneros diversos por espécie;

Il - Camaras de congelamento ou frigorificagéo, para alimentos
de facil deterioracéo na estocagem e conservacao dos mesmaos;

[l - Balangas, cortadores de frios e balcdes frigorificos em
perfeitas condi¢Oes de higiene e funcionamento.

CAPITULO IX
DO TRAILER, COMERCIO AMBULANTE E CONGENERES.
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Art. 82 - Define-se por ambulante, o comerciante de produtos
alimenticios ndo estabelecido em ponto fixo.

Art. 83 - Além das demais disposi¢cbes constantes e aplicaveis
desta Lei, os estabelecimentos acima citados, quando destinados ao comércio fixo
deverao possuir:

| - piso interno e paredes com revestimentos lavaveis;
Il - espaco interno suficiente para permanéncia do manipulador;
[l - reservatério para adequado suprimento de agua corrente;

IV - instalacdes de copa-cozinha, balcdo para servir ao publico e
pia para higiene interna;

V - ligacdo a rede de esgoto local ou sistema eficiente aprovado
pela Vigilancia;

VI - iluminacéo suficiente;

VII - utensilios e recipientes, para utilizacgdo do consumidor,
descartaveis e descartados apds uma Unica serventia;

VIII - depdsitos frigorificos para a guarda de alimentos pereciveis.

Art. 84 - No comércio ambulante € proibido:

| — o preparo de alimentos, exceto: pipocas, centrifugacdo de
acucar, churros, milho verde, churrasquinho, cachorro quente e similares;

Il - Preparo de bebidas e sucos naturais diversos, salvo quando
permitido pelo fiscalizador competente.

8§ 1° - Eventualmente sera tolerado o preparo de outros
alimentos, desde que em concordancia com os preceitos higiénicos sanitarios e com
aprovacao técnica da Autoridade Sanitaria.

8§ 2° - No comércio ambulante somente serd tolerada a
comercializagdo de alimentos que ndo oferecem riscos ou inconvenientes de carater
sanitéario.

Art. 85 - Os estabelecimentos fixos, ou moveis, destinados a
venda de géneros alimenticios ndo poderao ser utilizados como dormitério.

Art. 86 - A preparagdo, beneficiamento, fracionamento e
confeccdo, ambulante ou em trailers fixos, destinados a venda imediata, bem como
lanches rapidos, serdo tolerados desde que sejam observadas as disposicdes
constantes desta Lei e demais porventuraz3necessarias e  determinadas pela



Autoridade Sanitaria.

Art. 87- Nos estabelecimentos fixos é obrigatéria a presenca de
recipiente externo para coleta do material a ser descartado pelo consumidor, em
tamanho e quantidade suficientes, para atender a demanda local de descartes.

CAPITULO X

DAS FEIRAS LIVRES, FEIRAS E FESTAS DE COMIDAS TIPICAS;
FEIRAS E FESTAS DE ARTE, FEIRAS E FESTAS RELIGIOSAS,;
FEIRAS E FESTAS CULTURAIS, FESTEJOS PUBLICOS EM GERAL E SIMILARES

Art. 88 - Sdo considerados festejos publicos, aqueles realizados
nas vias publicas ou em recintos fechados, de livre acesso ao publico.

Art. 89 - Deverd ser consultada a Autoridade Sanitéaria quando e
sempre da realizacdo destes festejos, para a adequada orientacao.

Art. 90 - Além do que couber a cada tipo de comércio ou
prestacdo de servico, definido por espécie nos capitulos desta Lei, nos eventos
citados no presente capitulo, devera ser observado o seguinte:

| - Nas barracas de comida e nos balcdes de bebidas, sé seré
permitido o uso de copos, pratos e talheres descartaveis, os quais deverdo ser
descartados ap0s uma Unica utilizagao.

Paragrafo Uunico - Quando houver instalac6es de rede de agua
canalizada servindo agua corrente e potavel dentro dos estabelecimentos, sera
permitido o uso de utensilios ndo descartaveis desde que sejam lavados em agua
corrente e limpa apos cada uso.

Art. 91 - Todos os alimentos a venda nas ocasides deste
capitulo, devem estar agrupados de acordo com a sua natureza e protegidos da acéo
de raios solares, chuvas e do contato direto com o solo.

§ 1° - Os alimentos ja preparados e cozidos devem estar
protegidos adequadamente, contra poeiras, insetos ou qualquer outra fonte de
contaminacéao.

§ 2° - Quando da nao observancia do prescrito no Paragrafo 1°
deste artigo, os alimentos encontrados serdo apreendidos e inutilizados pela
Autoridade Sanitéaria.
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Art. 92 - Nos estabelecimentos constantes deste capitulo é
permitida a venda no varejo de hortifrutigranjeiros e, subsidiariamente, de outros
alimentos, observados as seguintes exigéncias:

| - devem ser mantidos refrigerados nas temperaturas exigidas,
respectivamente, os alimentos obrigados a esse tipo de conservacgao;

Il - a comercializacdo de carnes, pescados e derivados, bem
como produtos lacteos, passiveis de refrigeracdo, serdo permitidos, desde que em
veiculos, que serdo vistoriados e aprovados pela Autoridade Sanitaria ou em balcdes
frigorificos, devidamente instalados, e em perfeito funcionamento e providos de
portas apropriadas, que deverdo ser mantidas fechadas;

[ll - possuir bancas impermeabilizadas com material adequado
para conter produtos hortifrutigranjeiros.

Art. 93 - Nos estabelecimentos constantes deste Capitulo fica
proibido o fabrico de alimentos, exceto em situacbes que comprovadamente nao
expbem riscos de saude individual e coletiva, e com aprovacao previa de Autoridade
Sanitaria.

CAPITULO XI

DOS SALOES DE BELEZA, CABELEIREIROS, BARBEARIAS, SAUNAS E
SIMILARES

Art. 94 - Além das demais disposicfes constantes e aplicaveis
desta Lei, os estabelecimentos supracitados deverao possuir, no que Ihes couber:

| - instrumentos de trabalho (pentes, alicates, tesouras e outros
utensilios diversos) desinfetados ap6s cada uso, através de métodos eficazes, a
critério de Autoridade Sanitaria competente;

Il - toalhas e golas para uso individual e mantido em perfeitas
condi¢des de higiene e limpeza;

[l - quando houver encosto para a cabeca nas cadeiras, este
deve ser revestido de pano ou material que permita renovagao para cada pessoa,

IV - nas saunas, € obrigatorio o fornecimento de toalhas e
sandalias de borracha para uso individual, sendo proibido permitir a permanéncia de
usuarios totalmente desprovidos de traje apropriado para uso local.

Art. 95 - Nos saldes de cabeleireiros, barbearias e similares, fica
proibido o uso de navalha com lamina fixa, sendo permitido apenas as laminas
descartaveis, as quais deverdo ser substituidas apés cada uso individual.

Art. 96 - Nas saunas  de estabelecimentos privados, fica
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proibido permitir a presenca de usuarios sem exame médico recente.

CAPITULO Xl
DOS ESTABELECIMENTOS DE ENSINO E SIMILARES

Art. 97 - Além das demais disposi¢cbes constantes e aplicaveis
desta Lei, os estabelecimentos acima deverdo atender as seguintes exigéncias:

| - possuir compartimentos sanitarios devidamente separados por
sexo e em namero proporcional as necessidades de higiene, limpeza e conservacgao;

Il - os locais destinados a producéo, venda ou distribuicdo de
alimentos ou bebidas, deverdo satisfazer as exigéncias para estabelecimentos
comerciais de géneros alimenticios, no que for aplicavel,

[l - Possuir reservatério de agua potavel com capacidade
adequada para o numero de alunos e deverd ser lavado e desinfetado
periodicamente a critério da Autoridade Sanitéaria.

Paragrafo Unico - Os estabelecimentos de que trata este
capitulo deverdo possuir bebedouros que oferecam agua em condi¢Bes sanitarias
satisfatorias para a ingestdo humana, sendo estes bebedouros do tipo para uso
individual ou outra forma eficiente que garante a qualidade da agua, ndo sendo
permitido o uso de um mesmo recipiente por mais de um individuo.

CAPITULO Xl

DAS DISTRIBUIDORAS E DEPOSITOS DE BEBIDAS, DISTRIBUIDORAS E
DEPOSITOS DE ALIMENTOS E SIMILARES

Art. 98 - Alem das demais disposicOes constantes e aplicaveis
desta Lei, os estabelecimentos acima mencionados obedecerdo ao disposto neste
capitulo.

Art. 99 - Nos estabelecimentos de que trata este Capitulo é
proibido:

| - expor a venda ou ter em depoésito substancias téxicas ou
corrosivas, para qualquer uso que se prestem a confusdo com bebidas ou géneros
alimenticios;

Il — a comercializagdo de alimentos ou bebidas fracionadas.

Art. 100 -  As26distribuidoras e depdsitos similares



constantes deste Capitulo, ficam obrigados a tomarem medidas constantes a critério
da Autoridade Sanitaria competente, que evitem a proliferacdo de animais, sobretudo
transmissores de doencas.

CAPITULO XIV
AGENCIAS FUNERARIAS, NECROTERIOS, CEMITERIOS E SIMILARES.

Art. 101 - Os estabelecimentos referidos neste capitulo ficam
sujeitos as disposi¢cdes constantes na presente Lei, no que couber, e as disposicdes
especiais determinadas pela Secretaria Municipal de Saude nas situacfes adversas e
em casos omissos, que, a bem da saude, impliguem na necessidade de intervencao
pela Autoridade competente do Municipio.

Paragrafo Unico - E proibida a instalacdo ou funcionamento de
estabelecimentos do tipo que trata este Capitulo, sem autorizagdo prévia da
Secretaria Municipal da Saude.

CAPITULO XV

FARMACIAS, DROGARIAS, LABORATORIOS DE ANALISES CLINICAS, CASAS
DE PRODUTOS AGROPECUARIOS, CLINICAS E SIMILARES.

Art. 102 - Além das demais disposicdes aplicaveis e constantes
desta Lei, os estabelecimentos acima deverdo atender ao seguinte:

| - manter Profissional legalmente habilitado e que responda
como responsavel técnico nos estabelecimentos em que a Legislacédo acima exigir;

[l - possuir equipamentos e acessoérios apropriados e em
guantidade suficiente para a finalidade a que se propdem, sobretudo para
manipulagdo farmacéutica, os quais deverdo estar sendo constante e devidamente
aferidos, sendo obrigatéria a apresentacdo de documentos, por escrito, do 6rgao
aferidor;

lIl - oferecer area minima de 4 m2 (quatro metros quadrados),
para a sala de aplicacéo de injetaveis, dispondo de lavatorio privativo;

IV - ter arméario fechado a chave para guarda de produtos sujeitos
a regime especial de controle;

V - as Farmacias deverdo manter laboratorios para manipulacao
de férmulas, com area minima de 12 m2 (doze metros quadrados), e parede
azulejadas até a altura de 2 (dois) metros no minimo;

VI - possuir pia com agua corrente, aco inoxidavel e intéricas;

VII - Ter a licenga Sanitaria renovada anualmente na Secretaria
Municipal de saude;

VIII - ter geladeira em condi¢cGes de estocar produtos sujeitos a
temperatura controlada;

IX - oferecer?/iluminagio e ventilagio adequadas, a



critério de Autoridade Sanitaria competente.

Art. 103 - Quando do uso de seringas de vidro ou demais
utensilios n&do descartaveis, ficam obrigatérios a esterilizacdo em estufa, a
temperatura de 160°C, por um periodo de 60 minutos ininterruptos, ndo sendo
permitido abrir a porta da estufa durante o trabalho de esterilizacao.

Paragrafo Gnico - E obrigatério o uso de termdémetro para o
controle de temperatura das estufas, ndo sendo suficiente o controle apenas pelo
termostato da mesma.

Art. 104 - E terminantemente proibida a reutilizacdo de material
descartavel.

Art. 105 - Os materiais descartaveis deverao ser descartados
imediatamente apds sua utilizacdo por um Unico consumidor.

Art. 106 - E proibida a utilizacdo de agulhas do tipo n&o
descartaveis para a administracdo de farmacos e quimioterapicos ou similares, bem
como para a coleta de material destinado a exames laboratoriais.

Art. 107 - Os produtos veterindrios de uso controlado, o0s
agrotoxicos e afins s6 poderdo ser comercializados diretamente ao consumidor
usuario mediante apresentacdo de receituario préprio prescrito por profissional
legalmente habilitado.

8 1° - Os estabelecimentos que comercializam os produtos
referidos neste artigo ficam obrigados a orientar o consumidor quanto aos perigos a
saude e quanto ao correto destino final de residuos e embalagens de tais produtos,
conforme disposto na Lei Federal n° 7.802 de 11/07/89, regulamentada pelo Decreto
n°® 98.816 de 11/ 09/90.

8§ 2° - O armazenamento de produtos referidos neste artigo
devera ser feito em local apropriado, ventilado e separado de produtos para o
consumo humano e animal, e segundo critérios determinados pela Autoridade
Sanitaria competente.

CAPITULO XVI

DOS MATADOUROS E ABATEDOUROS PUBLICO OU PRIVADOS, DESTINADOS

AO ABASTECIMENTO 98 INTRAMUNICIPAL



Art. 108 - Além das demais disposicOes constantes e aplicaveis
desta Lei, os matadouros e abatedouros atuais, destinados ao fornecimento
intermunicipal e os que venham a se estabelecer, ficam sujeitos as disposi¢des deste
Capitulo.

8 1° - A construgcdo adaptacdo ou instalacdo de qualquer dos
estabelecimentos acima mencionados dependerdo de aprovacdo da Autoridade
Sanitaria Municipal, no que diz respeito a sua planta, local, funcionamento e
aparelhamento;

8§ 2° - Aprovado o projeto e feita a construgdo ou instalacao,
nenhum desses estabelecimentos podera funcionar sem a prévia inspecao e licenca
da Diviséo de Vigilancia Sanitaria Municipal.

SECAO |
DAS INSTALACOES

Art. 109 - Para a construcdo e instalagdo de Matadouros para
abastecimento local deverdo ser observadas as seguintes condicdes:

| - localizar-se dentro do perimetro suburbano, depois de ouvida a
Autoridade de Saude Publica;

Il - localizar-se em pontos distantes de fontes produtoras de
odores de qualquer natureza;

[Il - dispor de luz natural e artificial, bem como de ventilacdo
suficiente em todas as dependéncias, respeitadas as peculiaridades de ordem
tecnoldgica cabivel, de modo a evitar-se que 0s raios solares prejudiquem a natureza
do trabalho nessas dependéncias;

IV - possuir pisos de material impermeavel, resistente a abrasé@o
e a corrosdo, ligeiramente inclinada, construida de modo a facilitar a coleta e o
escoamento de aguas residuais, bem como permitir sua limpeza e higienizacao;

V - ter paredes lisas, impermeabilizadas com material de cor
clara, de facil lavagem a higienizacdo, numa altura de pelo menos 2 metros, com
angulos e cantos arredondados;

VI - dispor de mesas com revestimentos sanitarios para 0S
trabalhos de manipulacdo e preparo de matérias-primas e produtos comestiveis
montadas em estrutura de material adequado, construidos de forma a permitir
facilmente uma perfeita higienizagao;

VIl - dispor de tanques, caixa, bandejas e quaisquer outros
recipientes de material impermeavel de superficie lisa e de facil lavagem e
higienizacao;

VIII - dispor de depdsitos adequados para ingredientes,
embalagens, materiais ou produtos de,glimpeza;



IX - dispor de vestuarios e instalacdo sanitaria adequadamente
instalada, de dimensfes e em numero proporcional ao pessoal, com acesso indireto
as dependéncias de trabalho;

X - dispor de rede de abastecimento de agua para atender
suficientemente as necessidades de trabalho e a dependéncia sanitéria.

Art. 110 - Anexo ou proximo ao matadouro havera um curral e
uma pocilga, com area para comportar, no minimo o dobro do niumero de animais
abatidos por dia, dotados de condi¢cdes higiénicas necessarias. Estas instalacdes
serdo providas de separacao para isolamento de animais suspeitos de doencgas.

SECAO II
DO FUNCIONAMENTO DE MATADOURO

Art. 111 - Entende-se por matadouro e estabelecimento dotado
de instalacbes adequadas para matanca de animais, visando ao fornecimento de
carne “in natura” ao comércio, com ou sem dependéncias para industrializagao.

Art. 112 - A direcdo do Matadouro Municipal estara a cargo de
um administrador ou encarregado, que devera preencher requisitos minimos para
ocupar o cargo.

Paragrafo unico - Ao encarregado de matadouro municipal ou
de matadouro privado, deverd obrigatoriamente ser ministrado um curso de
treinamento sobre noc¢des basicas higiénico-sanitarias no abate, inspecdo e
manipulacdo de carcaca. SO podera assumir tal cargo o individuo que apresentar
certificado idéneo e que comprovar conclusdo do citado curso.

Art. 113 - O matadouro funcionara com horério pré-fixado pela
Prefeitura Municipal e terd suas dependéncias inspecionadas pelo seu encarregado e
pelo Técnico responsavel pela inspecéo local.

Art. 114 - Ao encarregado do matadouro cabe determinar as
escalas de trabalho e controlar o ponto dos servidores lotados nos estabelecimentos.

Art. 115 - Os encarregados de matadouro ou proprietarios
responsaveis, quando estabelecimentos privados ficam subordinados as determina-
¢Oes do profissional responsavel pela Inspecao Municipal, deverdo cumprir as normas
emanadas pela Secretaria Municipal de Saude.

Art. 116 - A escala de abate deve ser estabelecida pelo
Encarregado do Matadouro, tendo em vista as operacdées do mesmo e as

necessidades dos usuarios. 30



Art. 117 - A administracdo do estabelecimento € obrigada a
tomar as medidas adequadas no sentido de serem evitados maus tratos aos animais
pelos quais é responsavel, desde o momento do seu desembarque.

Paragrafo Gnico - E proibido no desembarque ou movimentacg&o
de animais, 0 uso de instrumentos pontiagudos ou de quaisquer outros que possa
lesar o couro ou a musculatura.

Art. 118 - Sera mantido o registro de entrada de animais, do qual
constatardo a espécie, a data e hora de entrada, o estado dos animais, 0 nimero de
cabecas, o nome do proprietario e as observacdes que se fizerem necessarias.

7

Art. 119 - O encarregado do Matadouro é responsavel pela
guarda dos animais confinados no estabelecimento, ndo se estendendo esta
responsabilidade aos casos de morte ou acidentes fortuitos ou for¢ca maior que nao
possam ser previstos ou evitados.

Art. 120 - As reses de corte serdo recolhidas ao curral pelo
menos 8 horas antes da matanca.

Paréagrafo Unico - Esse recolhimento far-se-a todos os dias na
mesma hora, e serd determinada pelo Encarregado do Matadouro ou técnico
responsavel pela Inspecdo sanitaria.

Art. 121 - Os animais serdo inspecionados, antes e depois do
abate, por profissional habilitado contratado pela prépria Prefeitura.

Art. 122 - Os animais com suspeita de moléstia deverdo ser
isolados, devendo o técnico responsavel pela inspecao sanitaria do estabelecimento
comunicar o fato as Autoridades Competentes.

Art. 123 - Nenhum animal podera ser abatido sem prévio
pagamento do pre¢co a que 0 comerciante ou agougueiro estiver sujeito, na forma da
Legislacéo Tributaria do Municipio.

Art. 124 - As instalacbes elétricas e hidraulicas do Matadouro
devem ser mantidas em perfeito estado de funcionamento.
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SECAO Il
DA INSPECAO SANITARIA

Art. 125- E indispensavel o exame sanitario dos animais
destinados ao abate, sem o0 que os abates ndo serdo efetuados.

Paragrafo unico - O exame sera realizado no gado em pé, no
curral anexo ao Matadouro, por profissional habilitado, que efetuard ainda o exame
da carcaca e das visceras, depois do abate.

Art. 126 - E considerado impréprio para o consumo alimentar e
passivel de rejeicao preliminar ou condenacao total todo o animal em que se verificar,
no exame a que se refere o artigo anterior, ou no exame das carnes e visceras, a
existéncia de enfermidades prejudiciais a saude humana.

Art. 127 - O técnico responsavel pela Inspecdo Sanitaria do
Matadouro podera impedir, a qualquer titulo, a entrada de animais que possam logo
ser reconhecidos como imprestaveis para a matanca.

Art. 128 - Os animais rejeitados em pé serdo imediatamente
retirados pelos seus proprietarios, sendo a rejeicdo anotada em registro proprio,
mencionando-se a causa da rejeicao.

Paragrafo UGnico - Os donos dos animais rejeitados sao
obrigados a retird-los, no mesmo dia, do recinto do Matadouro, sob pena de multa.

Art. 129 - As condi¢cdes e inutilizacdo total e parcial seréo
efetuadas sem qualquer indenizagéo, e registrados, com especificacdo de sua causa,
no registro a que se refere o artigo 128.

Art. 130 - Se qualquer doenca contagiosa for verificada nos
animais recolhidos nos currais do Matadouro, o técnico responséavel pela inspecao
sanitaria do estabelecimento providenciard o imediato isolamento dos doentes e
suspeitos, em locais apropriados.

Art. 131 - Os animais encontrados mortos nos currais poderéo
ser necropsiados, a fim de ser determinada a “causa mortis”.

Art. 132 - O lote ou tropa no qual se verifica qualquer caso de
morte natural, s6 sera abatido apds o resultado da necropsia do referido animal.

Paragrafo uUnico - Havendo suspeita de doenca infecto-
contagiosa, 0 Médico Veterindrio32responsavel pela inspecdo do Matadouro



devera tomar as providéncias cabiveis para impedir a contaminacdo do ambiente.

SECAO IV
DA HIGIENE

Art. 133 - Todas as dependéncias e equipamentos do Matadouro
devem ser mantidos em condi¢des de higiene antes, durante e ap0s a realizacdo dos
trabalhos.

Art. 134 - O Matadouro deve ser mantido livre de moscas,
mosquitos, baratas, ratos e de quaisquer outros insetos ou animais, agindo-se
cautelosamente quanto ao emprego de venenos, cujo uso s6 é permitido nas
dependéncias ndo destinadas a manipulacdo ou depdsito de produtos comestiveis.

Art. 135 - Os pisos e paredes de currais e outras instalacdes
proprias para guarda, pouso e contencdo de animais vivos ou depdsitos de residuos
devem ser lavados e desinfetados, tantas vezes quantas necessarias, com agua e cal
e outros desinfetantes apropriados.

Art. 136 - As caixas de sedimentacdo de substancias residuais
devem ser freqientemente inspecionadas e convenientemente limpas.

Art. 137 - Serdo diariamente limpos e convenientemente
desinfetados os instrumentos de trabalho.

Art. 138 - E proibido fazer refeicdes nos locais onde se realizem
os trabalhos, bem como depositar produtos, objetos e material estranho a finalidade
da dependéncia ou ainda guardar roupas de qualquer natureza.

Art. 139 - Todo pessoal que trabalha com produtos comestiveis,
desde o recebimento até a embalagem deve usar uniformes préprios e limpos,
inclusive gorros.

Art. 140 - Os operarios que trabalham nos estabelecimentos
devem portar carteira de saude fornecida por Autoridade Sanitaria Oficial, sendo
anualmente submetida a exame em reparticdo de saude publica.
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SECAOV
DO ABATE

Art. 141 - E proibida a matanca de qualquer animal que ndo
tenha permanecido, pelo menos, 08 horas em descanso, jejum e dieta hidrica, a fim
de se obter um produto de melhor qualidade e preservar a higiene nas operacdes de
evisceracao.

Art. 142 - Deve ser evitada a matanca de:
| - fmeas em estado visivel de gestacao;

Il - animais caquéticos (extremamente magros);

[Il - animais que padecem de qualquer enfermidade, que torne a
carne impropria para 0 consumo;

IV - vitelos com menos de quatro (quatro) meses de vida;
V - suinos com menos de 5 semanas de vida.

Art. 143 - As fémeas em gestacado adiantada ou de parto recente,
nao portadoras de doencas infecto-contagiosas, devem ser retiradas dos
estabelecimentos para o curral anexo ao Matadouro.

Paragrafo unico - As fémeas de parto ou aborto recente sé
poderdo ser abatidas, no minimo, 15 (quinze) dias depois do parto, ou aborto, desde
gue néo sejam portadoras de doencgas infecto-contagiosas.

Art. 144 - Animais com sintomas de paralisia “post partum” e de
doenca de transporte sdo condenados.

Paragrafo Gnico - E permitido reter animais nas condicées deste
artigo para tratamento.

Art. 145 - E proibida a matanca de suinos machos n&o castrados
ou animais que mostrem sinais de castracao recente.

Art. 146 - Deveré&o ser colocados em observagao os bovinos que
revelem temperatura igual ou superior a 40,5 °C, assim como 0S suinos com
temperatura igual ou superior a 41,0 °C.

Paragrafo Gnico - E permitido reter animais nas condi¢bes deste
artigo, para tratamento, assim como 0s animais com temperatura abaixo do normal.

Art. 147 - Parazsanimais que apresentem condigbes que



exijam sacrificio imediato, deve ser providenciada a matanca de emergéncia.

Art. 148 - Sao considerados improprios para 0 consumo 0S
animais que, sacrificados de emergéncia, se enquadrem nos casos de condenacao
previstos nesta Lei.

Art. 149 - Animais que tenham morte acidental nas dependéncias
do estabelecimento, desde que imediatamente sangrados, pode ser aproveitados.

Art. 150 - O sacrificio de bovinos deve ser feito por
insensibilizagdo (processo da marreta), seguido de imediata sangria.

Art. 151 - Os suinos podem ser sacrificados por incisdo dos
grandes vasos sanguineos do pesco¢o ou por puncao direta do coracdo, apds
insensibilizacdo ou nao.

Art. 152 - A matanca comecara na hora determinada pelo
Encarregado do Matadouro, de modo a reduzir no minimo possivel a permanéncia
das carnes no estabelecimento.

Art. 153 - O sangue para uso alimentar ou fim industrial sera
recolhido em recipientes apropriados, separadamente para ser entregue ao
proprietario dos animais.

Paragrafo Unico - Verificada a condenacdo do animal cujo
sangue tiver sido recolhido e misturado ao de outro, serd inutilizado todo o contetdo
do respectivo recipiente.

Art. 154 - Depois da matanca dos animais e da inspecéao
necessaria, as visceras destinadas para fins alimentares, apos devidamente limpas,
deverédo ser acondicionadas em locais apropriados para transporte aos agougues.

Art. 155 - Para esfolamento e abertura serdo os animais
suspensos em ganchos apropriados e proceder-se-a de modo a evitar o contato da
carne com a parte cabeluda do couro e com as visceras.

Art. 156 - Os couros serdo imediatamente retirados para
curtumes ou salgados e depositados em lugares para tal fim destinados.

Art. 157 - Os animais, as carcacas ou parte delas, as visceras, 0s
o6rgdos ou tecidos condenados como improprios para 0 consumo alimentar,
serdo removidos para sua utilizagdo ou3aproveitamento industrial permitido.



8 1° - O local, utensilios ou instrumentos que tiverem contato com
quaisquer 6rgaos ou tecidos de animal portador de doenca, serdo imediatamente
desinfetadas e esterilizados.

§ 2° - Os servidores que tiverem manuseado carcagas, visceras
ou 6rgaos desses animais, fardo completa desinfeccéo corporal e do vestuario antes
de reiniciarem o trabalho.

SECAO VI
DISPOSICOES GERAIS

Art. 158 - Nenhum animal destinado ao consumo publico podera
ser abatido fora do matadouro, sob pena de multa.

Paragrafo Unico - Toda carcaca destinada ao consumo humano
devera conter um carimbo da inspecéo Sanitéria.

Art. 159 - As tarifas referentes a matanca e transporte de carne
do matadouro serdo cobrados de acordo com uma tabela de pregos, anexa ao
Cabdigo Tributario do Municipio.

Art. 160 - Os servicos de transporte de carnes do matadouro
para os acougues sera feito em veiculos apropriados, fechados e com dispositivos
para ventilacdo ou refrigeracédo, observando-se na sua construgcao interna, todas as
prescricdes de higiene, que deverdo ser mantidas através de limpeza periédica.

Art. 161 - O ndao cumprimento das normas estabelecidas pelo
Municipio para o abate de animais, comercializacdo de carnes, além das muitas
previstas, acarretara aos responsaveis a interdicdo temporaria ou permanente das
instalacdes por eles explorados de acordo com a gravidade da infragao.

Art. 162 - Os matadouros deverdo manter o controle estatistico
do numero, sexo e propriedade dos animais abatidos o peso das carcagas, o numero
de animais condenados, a causa de condenacdo e a destinacdo dada a carcaca
condenada.

Art. 163 - Para o funcionamento dos pequenos e médios
matadouros para abastecimento intramunicipal, bem como para os destinados ao
abastecimento extramunicipal, devera ser observado o constante da Legislacdo
Federal e Municipal vigente,36principalmente para 0s primeiros casos, e



0 Decreto n°® 94554/87, regulamentado pela Portaria n® 85, de 24 de junho de 1988.

Art. 164 - A inspecdo sanitaria dos animais abatidos em
estabelecimentos destinados ao comércio intramunicipal, publicos ou privados,
devera seguir os critérios técnicos contidos na lei n°® 1283, de 18 de dezembro de
1950, regulamentada pelo Decreto n°® 30691, de 29 de marco de 1952, a qual dispde
sobre a Inspec¢édo Industrial e Sanitéria dos produtos de origem animal.

Paréagrafo unico - Quando os estabelecimentos mencionados
neste Artigo ndo dispuserem de instalacdes e recursos adequados para se proceder
ao aproveitamento condicional ou parcial, conforme prescrito na Legislacao
supracitada, o critério do julgamento adotado serd a condenacdo das carcacas,
partes de carcacas, 6rgaos e visceras comprometidas.

Art. 165 - A inspecdo sanitaria feita nos animais abatidos, tanto
em estabelecimentos privados com em publicos s6 poderd ser efetuada por Médico
Veterinario, funcionario da Prefeitura Municipal ou por ela credenciada para exercer
tal funcao.

§ 1° - A inspecdo feita por profissional ndo credenciado ndo tera
validade legal, ficando o profissional sujeito as sancdes legais por ter cometido ato
ilicito.

§ 2° - O credenciamento para Inspecdo Sanitaria sera obtido
através de requerimento feito a Secretaria Municipal de Saude.

TITULO VI
DO PESSOAL E DOS REQUISITOS

Art. 166 - Para o exercicio das atividades abaixo relacionadas
sera obrigatoria a Carteira de Saude emitida pela Secretaria Municipal de Saude ou o
controle pelas proprias empresas:

| - producdo, industrializacdo, manipulacdo, comercializagéo e
distribuicdo de alimentos, bebidas e vinagres.

Il - hotelaria e similares;

[l - clubes esportivos, saunas, massagens, saldes de beleza, de
cabeleireiros e barbeiros, pedicure manicure;

IV - outras atividades que exijam contato com o publico, a critério
da Autoridade Sanitaria.

Art. 167 - A carteira de saude pela Secretaria Municipal de saude
terd validade por 1 (um) ano, devendo ser;;renovada dentro deste prazo. Em casos



em que o servico médico achar necessario, a validade podera ser inferior a este
periodo e quando a fiscalizagdo Sanitaria constatar algum caso suspeito podera ser
exigido novo exame.

8 1° - As empresas portadoras de Servico Médico préprio,
devidamente credenciado pela Secretaria Municipal de Saude, poderdo fazer o
controle de seus préprios empregados.

§ 2° - Esta obrigacdo € extensiva aos proprietarios que
intervenham diretamente em seus estabelecimentos, quaisquer que sejam as
atividades que desenvolvem nos mesmos.

Art. 168 - Todas as pessoas portadoras de doencgas
transmissiveis, bem como aquelas afetadas por dermatoses executivas ou
asfolativas, ndo poderdo manipular, transformar, beneficiar, acondicionar ou distribuir
alimentos, nem exercer outras atividades que cologuem em risco a saude dos
consumidores.

Paragrafo Unico - Cabera a Divisdo de Vigilancia Sanitaria
Municipal apurar as irregularidades citadas neste artigo, determinando as medidas
cabiveis.

Art. 169 - Os empregados e proprietarios que intervenham
diretamente nas atividades do estabelecimento, mesmo quando portadores de
carteiras de saude dentro do prazo de validade, devem ser afastados das atividades
ao apresentarem manifestacdes febris ou cutaneas, principalmente supuracdo na
pele, corrimento nasal, supuracdo ocular e infeccdo respiratoria, s6 podendo
reassumir apos liberacdo médica por escrito, sob pena de multa.

Art. 170 - As pessoas que manipulam alimentos, bem como os
gue trabalham nos estabelecimentos de interesses de saude publica, ndo podem
praticar ou possuir habito ou condicGes capazes de prejudicar a limpeza e sanidade
dos alimentos, a higiene dos estabelecimentos e a saude dos consumidores e, em
especial:

| - devem manter o mais rigoroso asseio corporal e do vestuario;

Il - quando no recinto de trabalho, devem fazer uso do vestuario
adequado, de cor clara e de uso exclusivo em servico;

[l - quando envolvidas na elaboracdo, preparacdo ou
fracionamento de alimentos, devem fazer uso de gorro ou outro dispositivo, de cor
clara, que cubra os cabelos;

IV - devem ter as maos e unhas limpas, obrigatoriamente lavadas
com agua e sabdo antes do inicio das atividades, quando tiverem tocado material
contaminado ou dinheiro, feito uso de lenco e principalmente apds a utilizacdo de

instalacao sanitaria; a8



V - quando contatarem diretamente com os alimentos, devem ter
unhas curtas e sem pintura, cabelos e barba aparada, ou protegidos;

VI - ndo devem tocar diretamente com as maos nos alimentos
mais do que o absolutamente necesséario e somente quando ndo possam fazé-lo
indiretamente, através de utensilios apropriados;

VII - os cortes, queimaduras e erosfes de pele supervenientes
durante o servigo implicardo no imediato afastamento do funcionario do local de
manipulacéo de alimento;

VIII - ndo poderdo fumar, mascar gomas ou préaticas semelhantes
nos locais onde se encontram alimentos, podendo fazé-lo, todavia, em locais
especiais, desde que, apos a pratica, lavem cuidadosamente as maos;

IX - ndo devem cuspir ou escarrar em gqualquer dependéncia,
podendo fazé-lo tAo somente no vaso sanitério;

X - ao empregado caixa incumbe receber diretamente dos
fregueses moeda ou papel moeda destinado ao pagamento das compras, e dar-lhes,
na mesma condi¢cdo, o troco porventura devido, sendo absolutamente vedado ao
vendedor tocar no dinheiro e ao empregado caixa, qualquer contato com O0s
alimentos.

Art. 171 - E proibida a entrada de pessoas estranhas nos locais
de elaboracao, fracionamento, acondicionamento, depdsito ou armazenamento dos
alimentos.

Paragrafo unico - Excetuam-se as pessoas que pela natureza
de suas atividades tais como entrada de mercadorias e consertos, sejam obrigadas a
penetrar nos referidos locais, estando, todavia sujeitos as disposi¢des referentes a
higiene pessoal.

TITULO VI
DO SANEAMENTO BASICO E AMBIENTAL

Art. 172 - E dever do Municipio, da coletividade e dos individuos,
promover medidas de saneamento, respeitando, no uso da propriedade, no manejo
dos meios de producado, no exercicio de suas atividades as determinacdes legais,
as regularizacdes, as recomendacdes, as3%rdens, as vedacbes e as interdicbes



ditadas pelas Autoridades competentes.

Art. 173 — E direito de qualquer cidad&o propor a¢éo popular que
vise apurar ato lesivo ao meio ambiente.

CAPITULO |

AGUA DE ABASTECIMENTO, AGUAS SERVIDAS E REDES COLETORAS DE
ESGOTO.

Art. 174 - Compete ao 6rgao responsavel pelo abastecimento de
agua o exame periédico de suas redes e demais instalagcbes, com o objetivo de
constatar a possivel existéncia de fatores que possam prejudicar a saude da
comunidade.

Paragrafo Uunico - Compete ao 6rgdo credenciado pelo Poder
Pudblico a implantacdo, manutencédo e funcionamento da rede de abastecimento de
agua.

Art. 175 - Sempre que o O6rgdo competente da saude publica
municipal detectar a existéncia de anormalidade ou falha no sistema de
abastecimento de agua, oferecendo riscos a saude, comunicara o fato aos
responsaveis para imediatas medidas corretivas.

Art. 176 - E obrigatéria a ligagdo de toda construcdo considerada
habitavel a rede publica de abastecimento de agua sempre que existente.

Paragrafo Unico - Ficam os estabelecimentos comerciais ou
industriais obrigados as disposi¢cdes constantes deste artigo, a critério da Autoridade
Sanitaria competente.

Art. 177 - Todos os reservatorios de agua potavel deverao sofrer
limpeza e desinfetacdo periddica, de preferéncia com cloro ou seus compostos ativos,
e permanecer devidamente tampados, de maneira que se encontrem constantemente
livres de sujidades e fontes de intoxicacéo.

Art. 178 — todos os reservatorios publicos de agua potavel,
deverédo receber desinfeccédo e limpeza a cada seis meses, podendo esse prazo ser
diminuido a critério da Autoridade Sanitaria competente, devendo permanecer
devidamente tampados.

Art. 179 - A execugao4ode instalacdes domiciliares adequadas de



abastecimento de agua potavel é de obrigacdo do proprietario, cabendo ao residente
a manutencdo das instalacdes hidraulicas e de armazenamento permanentemente
em bom estado de conservacéao e funcionamento.

Art. 180 - Sera permitida a abertura de pocos ou aproveitamento
de agua, desde que satisfeitas as condi¢cbes higiénicas reguladas por normas
técnicas especificas.

§ 1° - Os pocgos devem ficar situados em nivel superior ao das
fontes de contaminacéo.

§ 2° - Nao sera permitida a abertura de pogos a uma distancia
inferior a 15 (quinze) metros de focos de contaminagéao.

§ 3° - Todo pogo escavado devera possuir:

a) paredes impermeabilizadas até 3 metros de profundidade no
minimo;

b) tampa de concreto;

c) extracdo de agua por meio de bomba elétrica ou manual;

d) dispositivo que desvia as aguas de chuva, e calcada de
cimento em torno do poco, em caimento tal que evite a acumulacdo de agua nessa
calcada.

e) As tubulacdes, pecas e juntas utilizadas deverdo obedecer as
normas aprovadas pela ABNT — Associagdo Brasileira de Normas Técnicas.

§ 4° - Nas regibes periféricas e vilas poderdo ser tomadas outras
medidas técnicas de acordo com o interesse e a conveniéncia de saude publica.

Art. 181 - Toda ligagédo clandestina de esgoto doméstico ou de
outras procedéncias feitas a galeria de aguas pluviais devera ser desconectada desta
e ligada a rede publica coletora, quando existente.

8 1° - Todo prédio que utilizar fossa séptica para tratamento do
seu esgoto serd obrigado a manté-la em perfeito estado de conservacdo e
funcionamento, providenciando a sua limpeza sisteméatica, através de seus
responsaveis.

8 2° - Nas regides periféricas e favelas poderéo ser tomadas
outras medidas técnicas de acordo com o interesse e a conveniéncia da saude

ublica.
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Art. 182 - As fossas sépticas devem satisfazer, no minimo as
condicdes especificadas nos paragrafos deste artigo.

§ 1° - Receberdo todos os despejos domésticos ou qualquer
outro despejo de caracteristicas semelhantes;

§ 2° - Nao receberdo aguas pluviais, nem despejos industriais
gue possam prejudicar o seu funcionamento.

§ 3° - Terdo capacidade adequada ao numero de pessoas a
atender.

8 4° - Serdo construidos com material de durabilidade e
estanqueidade adequada ao fim a que se destinam.

8 5° - Terao facilidade de acesso, tendo em vista a necessidade
periddica de remocédo de lodo digerido ou succéo de objetos.

8§ 6° - Nao produzir odores desagradaveis, presenca de dejetos e
outros inconvenientes.

§ 7° - N&o devera haver poluicdo ou contaminacdo do solo nem
de dgua capazes de afetar a saude de pessoas ou animais, direta ou indiretamente.

Art. 183 - Toda vez que se observar o ndo cumprimento das
exigéncias de ordem sanitarias, referente ao escoamento de esgotos, sera
providenciado pelo 6rgdo competente o corte no fornecimento de aguas e a
inabilitacdo do estabelecimento em questdo, ndo isentando os responsaveis do
pagamento das multas referentes as infracoes.

SECAO UNICA
DOS ESGOTOS SANITARIOS
Art. 184 - A aprovacao das instalagoes de tratamento de agua e
esgoto sanitario no Municipio, dependera de apreciagdo do Orgdo responséavel pela
Vigilancia Sanitéaria.

Art. 185 - Os projetos de coleta, tratamentos e disposicao de
esgotos deverdo obedecer as Normasg,Técnicas da ABNT e as especificacdes



adotadas pela .Secretaria Municipal de Saude.

Paragrafo Unico — E proibida a introducéo direta ou indireta de
esgotos sanitarios e outras aguas residuais nas vias publicas e galerias de aguas
pluviais.

Art. 186 - As instalacOes prediais devem também obedecer as
Normas Técnicas, devendo ser dotadas de dispositivos e instalacdes adequadas a
receber a e conduzir os dejetos.

Art. 187 - E proibida a interligacdo de instalagdes prediais
internas entre prédios situados em lotes distintos.

Art. 188 - Todo prédio destinado a habitacdo, ao comércio ou a
industria, deverd ser ligado a rede publica de abastecimento de 4gua e esgoto.

§ 1° - Em locais onde néo existir rede publica de abastecimento
de agua e coleta de esgoto, competira a Prefeitura Municipal indicar as medidas a
serem adotadas e executadas.

§ 2° - E dever do proprietario ou do possuidor do imével, a
execucdao de instalac6es domiciliares adequadas ao abastecimento de 4gua potavel e
de remocdao de dejetos, cabendo-lhe zelar pela sua conservacgao.

Art. 189 - E obrigatério o cadastramento das empresas de
desentupimento de esgoto e de limpeza de fossa no Orgdo Municipal competente
para monitoramento da deposicao da disposicao final dos dejetos que devera ser feita
de modo a ndo causar danos ao meio ambiente.

Art. 190 - Os residuos dos sanitarios dos veiculos de transportes
de passageiros deverao ser tratados e depositados em locais apropriados ao destino
final destes dejetos.

CAPITULO Il
DA COLETA E DISPOSICAO DO LIXO

Art. 191 - Processar-se-d80 em condicbes que nado afetem a
estética, nem tragam maleficios ou inconvenientes a saude e ao bem-estar coletivo
ou do individuo, a disposicéo, a coleta, a remocao, o acondicionamento e o destino
do lixo.

8 1° - O lixo ndo podera ser utilizado, quando “in natura” para a
alimentacao animal.

§ 2° - O lixo néaoygpodera ser depositado diretamente no



solo.

§ 3° - O lixo néo podera ser qgueimado ao ar livre.

§ 4° - E proibido o lancamento de residuo sélido, liquido ou
pastoso em locais ndo autorizados pela Autoridade Sanitaria.

8§ 5° - O lixo séptico e os restos alimentares de hospitais,
laboratérios, farmacias, drogarias, clinicas, consultérios e outros cuja natureza
impliquem em elevado risco sanitario, a critério de Autoridade competente, terdo
destino especial determinado pela Secretaria Municipal de Saude, sendo que, quando
o local permitir e quando houver concordancia da Autoridade Municipal competente,
este lixo podera ser incinerado no proprio local.

8 6° - N&o sera permitida, em nenhuma hipétese a utilizacdo de
restos alimentares e lavagem provenientes de estabelecimentos hospitalares e
congéneres.

§ 7° - As agulhas e outros materiais cortantes ou perfurantes
deverdo ser recolhidos em recipientes que oferecem contencao satisfatoria antes de
serem acondicionados em sacos plasticos.

8 8° - O lixo proveniente de estabelecimentos hospitalares e
congéneres, ndo pode ser colocado nas vias publicas, sendo que sera recolhido
dentro do estabelecimento, ou conforme o designado pela Secretaria Municipal de
Saude.

Art. 192 - compete ao 6rgdo credenciado pelo poder Publico
Municipal a coleta e o destino final do lixo.

Art. 193 - Fica proibido o acumulo de grandes quantidades de
lixo nas residéncias e estabelecimentos diversos, sendo obrigatério entregar o lixo
existente, mesmo que em quantidade irriséria, ao Orgéo coletor toda vez que for feita
a coleta, respeitando-se os dias predeterminados pelo 6rgao publico.

Art. 194 - Para a embalagem e oferta, ou por ocasido de medidas
especiais que impliqguem na pratica de coleta seletiva, deverdo ser seguidas
instrucdes predeterminadas pela Autoridade Sanitéaria.

CAPITULO Il
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DOS LOTES VAGOS E TERRENOS BALDIOS

Art. 195 - E proibido o uso de lotes vagos, terrenos baldios,
guintais ou qualquer outra area dentro do Perimetro Urbano para fins de criacdo de
animais domeésticos como porcos, galinhas e outros como retrata o art. 199 desta lei.

Art. 196 - Fica terminantemente proibido o acumulo, nas
habitagbes e nos terrenos a elas pertencentes, bem como em terrenos baldios, de
residuos alimentares ou qualquer outro material que contribua para a proliferacdo das
larvas de moscas e de outros insetos e animais daninhos.

Paragrafo Unico - Os responsaveis por terrenos onde forem
encontrados focos de insetos, animais nocivos ou inconvenientes ao homem ficam
obrigados a executar as medidas necessarias para a extincdo dos mesmos, sob pena
de multa.

Art. 197 - Os proprietarios ou responsaveis sao obrigados a
conservar em perfeito estado de asseio 0s seus quintais, patios, prédios e terrenos.

§ 1° - N&o é permitida a existéncia de terrenos cobertos de ervas
daninhas, mato, pantanosos, ou servindo de depdsito de lixo ou entulhos diversos
dentro do limite urbano da cidade.

§ 2° - Nao é permitido conservar agua estagnada nos quintais,
patios, lajes, recipientes diversos ou em terrenos situados na Zona Urbana e
suburbana da cidade.

TITULO IX
DOS ANIMAIS

CAPITULO UNICO
DA CRIACAO, COMERCIALIZACAO E OUTRAS DISPOSICOES.

Art. 198 - Para efeito do disposto neste Capitulo, entende-se por
animais todas as espécies de vertebrados, domésticos ou néo.

Art. 199 - Nao sera permitido, a critério da Autoridade Sanitaria
competente, a criacdo ou conservacdo de animais que, pela sua natureza,
guantidade ou localizagdo sejam causa de insalubridade e incomodidade.
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§ 1° - N&o se enquadram neste artigo entidades técnico-
cientificas e estabelecimentos industriais e militares, devidamente aprovados e
autorizados pela Autoridade competente.

§ 2° - Com excec¢do dos casos descritos no paragrafo 1° deste
artigo, em nenhuma hipGtese € permitida a criacdo ou engorda de suinos no
perimetro urbano do Municipio.

8§ 3° - A comercializacdo de animais vivos sera permitida
exclusivamente em estabelecimentos adequados, destinados para tal fim,
previamente aprovados pela Autoridade Sanitaria competente.

TITULO X
DAS INFRACOES E PENALIDADES

CAPITULO |
DO CONCEITO E MODALIDADE

Art. 200 - Considera-se infracao, para os fins desta Lei e de suas
normas técnicas especiais, a desobediéncia ou a inobservancia ao disposto nas
normas legais regulamentares e outras que, por qualquer forma, se destinam a
promocao, preservacao e recuperacao da saude.

Paragrafo Unico- Qualquer pessoa fisica ou juridica, de direito
publico ou privado, é parte legitima para denunciar ao Poder Publico Municipal
qgualquer ato lesivo de que tenha conhecimento, solicitando do mesmo as
providéncias cabiveis.

Art. 201 - O infrator é responsavel, independentemente de culpa
ou dolo, pelo dano que causar ao meio ambiente e a outrem por sua atividade ou
guaisquer atitudes que venham a confrontar os dispositivos desta Lei, obrigando se a
reparacdo e a indenizagéo

Art. 202 - Responde pela infracdo quem, por agcdo ou omissao,
Ihe der causa, ou concorrer para sua pratica ou dela se beneficiar.

8 1° - Exclui-se a imputacdo de infracdo a causa decorrente de
forca maior ou proveniente de eventos naturais ou circunstancias imprevisiveis, que
vier a determinar avaria, deterioracdo de produtos ou bens do interesse da saude
publica.
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§ 2° - A interpretacdo e aplicacdo do caput e 81° deste artigo sera
de competéncia da Secretaria Municipal de Saude, que dara o parecer, apoiada em
dados técnicos obtidos em avaliacdo da circunstancia em questao.

Art. 203 - As infragcbes de natureza sanitaria serdo punidas
administrativamente com uma ou mais das penalidades seguintes, sem prejuizo das
sanc¢des penais cabiveis:

| - adverténcia;

Il - multa;

Il - apreensao de produtos;

IV - inutilidade de produtos;

V - suspensao de vendas e/ou fabricacédo de produtos;
VI - cancelamento de registro de produtos;

VII - interdicéo parcial ou total do estabelecimento;

VIII - cancelamento de autorizagdo para funcionamento de
empresa,;

IX - cancelamento de Alvar4d de Autorizacdo Sanitaria do
estabelecimento;

X - alteracéo da classificacdo de estabelecimento.

Paragrafo Unico — As penalidades podem ser aplicadas isoladas
ou cumulativamente, dependendo da gravidade da infrac&o.

Art. 204 — As infracdes classificam-se em:

| — leves: aquelas em que o infrator seja beneficiado por
circunstancias atenuantes;

I — graves: aquelas em que forem verificadas duas
circunstancias agravantes;

lIl — gravissimas: aquelas em que seja verificada a existéncia de
trés ou mais circunstancias agravantes ou reincidéncia.

Art. 205 — Na aplicacéo das penalidades serdo considerados 0s
seguintes fatores:

| — atenuante: arrependimento eficaz do infrator, manifestado
pela espontanea reparacdo do dano ou limitacdo significativa de desagrado ambiental
causado, com:

a) observancia de principios relativos a utilizacdo adequada dos
recursos disponiveis nas areas de que trata esta Lei;

b) comunicagao#’prévia pelo infrator de perigo eminente de



degradacao ambiental, seguranca das edificacGes e dos usuarios da Cidade;
c) colaboragéo com os agentes encarregados da fiscalizagéo;
d) ser o infrator primério e a falta cometida de natureza leve.

Il - agravante:

a) ser infrator reincidente e cometer a infragdo de forma
continuada;

b) ter o agente cometido a infragdo para obter vantagem
pecuniaria;

c) o infrator coagir outrem para a execucao material da infracéo;

d) ter a infracdo consequéncias danosas a saude publica ou ao
meio ambiente;

e) se, tendo conhecido do ato lesivo a saude publica ou ao meio
ambiente, o infrator deixar de tomar as providéncias de sua algcada para evita-lo;

f) ter o infrator agido com dolo direto ou eventual que traga
ocorréncia de efeitos sobre a propriedade alheia;

g) a infracdo atingir area sob protecao legal;
h) o emprego de métodos cruéis no abate ou captura de animais;

i) utilizar-se, o infrator, da condicdo de agente publico para
pratica de infracéo;

j) tentativa de se eximir da responsabilidade, atribuindo-a a
outrem;

k) acdo sobre espécies raras, endémicas, vulneraveis ou em
perigo de extingcao;

l) a infracdo atentar contra o conforto e a seguranca dos usuarios
da Cidade;

m) impedir ou dificultar a fiscalizacao.

Art. 206 - No caso de resisténcia a execucdo das penalidades
previstas nesta Lei, sera efetuada com requisicao de forca policial, ficando o infrator
sob custodia policial, até sua liberacdo pelo 6rgdo competente.

8 1° - O infrator sera o unico responsavel pelas conseqiéncias da
aplicacdo das penalidades, ndo cabendo ao 6érgdo Municipal qualquer pagamento ou
indenizacao.

8 2° - Todos os custos e despesas decorrentes da aplicagéo das
penalidades correrdo por conta do infrator.

CAPITULO |l
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DAS PENALIDADES

Art. 207 - A penalidade de adverténcia sera aplicada quando for
constatada a irregularidade e quando se tratar de primeira infracdo de natureza leve,
devendo o agente, quando for o caso, fixar o prazo para que as irregularidades sejam
sanadas.

Art. 208 - A penalidade de adverténcia ndo é aplicavel nos casos
de infracdo de natureza gravissima, ainda que consideradas as circunstancias
atenuantes do caso.

Art. 209 - Para a imposicao da pena de multa a sua graduacéao, a
autoridade competente observara:

| - as circunstancias atenuantes e agravantes;

Il - a gravidade do fato, tendo em vista as suas consequéncias
para a saude publica, o meio ambiente e a cidade em geral;

lll - os antecedentes do infrator quanto as normas especificas
desta Lei.

Art. 210 - Em caso de reincidéncia ou de continuidade da
infracdo, a multa podera ser diaria e progressiva observados os limites e valores
estabelecidos nesta Lei, até que cesse a infracao.

Paragrafo Unico - A reincidéncia verifica-se quando o infrator
comete a mesma infracdo, ou quando causar danos graves a saude humana e/ou
degradacao ambiental significativa.

Art. 211 - A multa diaria cessara quando corrigida a
irregularidade, nunca ultrapassando o prazo a ser estipulado pelo Poder Executivo
Municipal.

§ 1° - Sanada a irregularidade, o infrator comunicard o fato ao
orgdo competente, e, uma vez constada a sua veracidade, através da vistoria “in
loco”, retroagira o termo final do curso diario da multa a data da comunicagao oficial,
guando sera concedida reducdo da multa em 50% (cinquienta por cento).

8 2° - Persistindo a infracdo apos o prazo fixado pelo Executivo
Municipal, podera haver nova imposicdo de multa diaria, sem prejuizo de outras
penalidades.

§ 3° - E facultado ao infrator, ao qual seja aplicada a multa diéria,
solicitar oficialmente ao 6rgdo competente novo prazo para sanar as irregularidades
de acordo com os aspectos materiais do prazo e das providéncias que requerer,
sendo neste caso, de acordo com analise de pedido fundamentado tecnicamente,
concedido novo prazo sem aplicacdo da multa diéria.

Art. 212 - Havendo concurso de circunstancias atenuantes e
agravantes, a pena serd aplicada em consideracdo a circunstancia preponderante,
entendendo-se como tal a que caracterize490 conteudo da vontade do autor ou as



consequéncias da conduta assumida.

Art. 213 - A penalidade da suspenséo ou reducdo da atividade
serd imposta nos casos de natureza leve ou grave, independentemente das
procedentes penalidades de adverténcia ou multa.

Art. 214 - A interdicdo temporaria ou definitiva podera ser
aplicada nos seguintes casos:

| - de perigo eminente a saude publica ou ao meio ambiente;
Il - a partir da segunda reincidéncia; ou

[l - ap6s o decurso de qualquer dos periodos de multa diaria
imposta.

Paragrafo Unico - A penalidade de interdicdo temporaria ou
definitiva serd aplicada sem observancia de procedéncia da penalidade de
adverténcia ou multa, nos casos previstos nos incisos | e 1l deste artigo.

Art. 215 - A imposicao da penalidade de interdicdo, se definitiva,
acarreta a cassacao da Licenca ou Alvara de funcionamento e, se temporaria, sua
suspensao pelo periodo em que durar a interdicao.

Art. 216 - A penalidade de embargo serd aplicada no caso de
obras e construgbes sendo executadas sem a devida licenca do Orgdo Municipal
competente e/ou sem a devida regularizacdo junto ao Conselho Regional de
Engenharia, Arquitetura e Agronomia — CREA.

Paragrafo Unico - O embargo deve paralisar a obra ou a
construcdo e seu desrespeito caracteriza crime de desobediéncia, previsto no Cédigo
Penal.

Art. 217 - A penalidade de apreensdo dos materiais,
equipamentos, produtos vegetais e animais, dos instrumentos e maquinas utilizadas
pelas pessoas fisicas ou juridicas em desacordo com 0s preceitos desta Lei e das
normas dela decorrentes, sera aplicada sem a observancia de precedéncias das
penalidades de adverténcia e multa.

8 1° - Havendo prova ou fundada suspeita de que as coisas se
encontrem em residéncia particular ou em lugar utilizado como moradia, sera
promovida a busca e apreenséao judicial, sem prejuizo das medidas necessarias para
evitar a remocéo clandestina.

8§ 2° - A destinagdo dos produtos, instrumentos, equipamentos,
maguinas e dos demais materiais apreendidos nos termos deste Artigo, podera ser a
incorporacdo dos mesmos ao patriménio do Municipio, a sua destrui¢cdo, a adogéo ou
leilao, nos termos do regulamento destag,Lei.



Art. 218 - As penalidades de interdigcdo definitiva, suspensao ou
cassacdo da Licenca ou Alvara de funcionamento, demolicao de obra ou remogéo de
atividades seréo aplicadas pelo titular do Orgao Municipal competente.

Art. 219 - Serdo observadas as seguintes penalidades para
infrac@o sanitéaria:

| - Construir, instalar, ou fazer funcionar estabelecimentos que
fabriquem ou comercializem alimentos, aditivos para alimentos e outros produtos que
interessam a saude publica, sem registro, licenca e autorizacdo do 6rgdo competente
ou contrariando as normas legais pertinentes, principalmente os artigos, paragrafos,
incisos e alineas constantes da presente regulamentacao.

Penalidades: Adverténcia, apreensdo dos produtos, inutilizacao
dos produtos, cancelamento do Alvar4d de Autorizacdo Sanitaria e interdicdo do
estabelecimento, cumulado com multa ou néo;

[l - Extrair, produzir, fabricar, transportar, preparar, manipular,
purificar, fracionar, embalar ou reembalar, armazenar, expedir, transportar, compratr,
vender, ceder ou usar alimentos, produtos alimenticios, aditivos para alimentos,
embalagens e utensilios e outras que interessem a saude publica ou individual, sem
registro, licenca ou autorizacdo dos 6rgdos sanitarios competentes ou contrariando o
disposto na Legislacdo Sanitaria pertinente.

Penalidades: Apreensdo do produto, inutilizagdo do produto,
adverténcia, cancelamento do Alvard de Autorizacdo Sanitaria e interdicdo do
estabelecimento, cumulado ou ndo com multa;

[l - Agueles que tiverem o dever legal de notificar doengas
transmissiveis ao homem, de acordo com disposto nas normas legais e
Regulamentos vigentes, deixarem de fazé-lo:

Penalidades: Adverténcia ou multa e interdicao.

IV - Impedir, dificultar, deixar de executar, opor-se a execucao de
medidas sanitarias que visem a prevencdo das doencas transmissiveis e sua
disseminacdo e a manutencao da saude.

Penalidades: Apreensdo do produto, inutilizagdo do produto,
adverténcia, cancelamento do Alvara de Autorizacdo Sanitaria e interdicdo do
estabelecimento, cumulado ou ndo com multa.
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V — Obstar, dificultar ou desacatar a acédo fiscalizadora das
Autoridades competentes no exercicio de suas fungoes.

Penalidades: Cancelamento do Alvara de Autorizacdo Sanitaria
e interdicdo, cumulados ou ndo com multa, sem prejuizo de responsabilizacao
criminal no caso que couber.

VI - Expor a venda ou comercializar alimentos e outros produtos
gue interessem a saude publica, cujo prazo de validade tenha expirado ou opor-lhe
datas de validade posteriores ao prazo expirado.

Penalidades: Apreensdo do produto, inutilizagdo do produto,
adverténcia, cancelamento do Alvard de Autorizacdo Sanitaria e interdicdo do
estabelecimento, cumulado ou ndo com multa.

VII - Expor a venda ou comercializar alimentos e outros produtos
gue interessem a saude publica, que exijam cuidados especiais de conservacao,
preparacgéo, expedicdo ou transporte sem observancia das condigdes necessérias a
sua preservacao.

Penalidades: Apreensdo do produto, inutilizagdo do produto,
adverténcia, interdicdo do estabelecimento, cumulado ou ndo com multa;

VIl - Descumprimento de normas sanitarias legais e
regulamentares para transporte de géneros alimenticios.

Penalidades: Adverténcia, cancelamento do Alvara de
Autorizacao Sanitéria, interdicdo do estabelecimento, cumulado ou ndo com multa.

IX - Deixar de cumprir as exigéncias das normas legais
pertinentes a habilitacbes em geral, coletivas ou isoladas, terrenos vagos, hortas,
abastecimento domiciliar de agua, esgoto domiciliar, estabelecimento de ensino,
locais de diversdes publicas e reunifes, estabelecimentos prestadores de servicos,
bem como tudo o que contrariar a Legislacdo Sanitaria referente a imoveis e sua
utilizacao.

Penalidades: Adverténcia, cancelamento do Alvard de
Autorizacdo Sanitaria, interdicdo do estabelecimento, cumulado ou ndo com multa;

X - Fraudar, falsificarsoou adulterar alimentos ou outros produtos



gue interessem a saude publica, bem como expor ou vender produtos com estas
qualificagdes.

Penalidades: Apreensdo e inutilizacdo da mercadoria,
suspensao da venda e/ou fabricacdo do produto, proposicdo de cancelamento de
registro, interdicdo parcial ou total do estabelecimento, cancelamento do Alvara de
Autorizacao Sanitéria do estabelecimento, cumulado ou ndo com multa.

Xl - Descumprir atos emandos das Autoridades Sanitarias
competentes, visando aplicacdo da Legislacao pertinente.

Penalidades: Apreensdo e inutilizagdo da mercadoria,
suspensao da venda e/ou fabricacdo do produto, proposicdo de cancelamento de
registro, interdicdo parcial ou total do estabelecimento, cancelamento do Alvara de
Autorizacdo Sanitaria do estabelecimento, cumulado ou ndo com multa.

XIl - Preparar, transportar, armazenar, expor ao consumo e
comercializar alimentos que:

a) contiverem germes patogénicos ou substancias prejudiciais a
saude;

b) estiverem deteriorados ou alterados;
c) contiverem aditivos proibidos ou perigosos.

Penalidades: Apreensdo e depésito ou apreensao definitiva do
alimento, proposicdo de cancelamento do registro ou licenciamento do produto,
cumulado ou ndo com multa.

Xl - Transgredir outras normas legais de Regulamentos
destinados a protecéo da saude.

Penalidades: Adverténcia, apreensédo e inutilizagdo do produto,
suspensao do produto, cancelamento do Alvara de Autorizacdo Sanitaria, interdicao
parcial ou total do estabelecimento, cumulado ou ndo com multa.

Art. 220 - Os fiscais Municipais de Saude, mesmo que nhao
estejam no exercicio de qualquer chefia, estritamente na area fiscal, no exercicio de
suas funcdes fiscalizadoras, tem competéncia no ambito de suas atribuicdes para
fazer cumprir as Legislagcbes pertinentes, expedindo intimagcdes e impondo
penalidades referentes a prevencgéo e repressao de tudo quanto possa comprometer
a saude publica.
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TITULO XI
DO PROCEDIMENTO ADMINISTRATIVO FISCAL

CAPITULO |
DAS DISPOSICOES GERAIS

Art. 221 - As infracdes ao disposto nesta Lei serdo apuradas em
processo administrativo iniciado com lavratura do Auto de Infracdo e punidas com a
aplicacdo isolada ou cumulativa das penas previstas, observados o rito e 0s prazos
estabelecidos nesta Lei.

Paragrafo Unico - Nos casos de infracdo a mais de um
dispositivo legal, serédo aplicadas tantas penalidades quantas forem as infragoes.

Art. 222 - Os autos de infracdo, de apreensao e depdsito, de
coleta de amostra, de apreensédo, bem como o Termo de Interdicdo e o Termo de
Intimacgéo, serdo lavrados em trés vias pelo agente fiscalizador, ndo podendo conter
rasuras ou emendas.

§ 1° — constatada qualquer irregularidade, o fiscal lavrara auto de
infracdo para processo administrativo, devendo o auto conter:

a) - O nome de pessoas fisicas ou denominacdo da entidade
autuada ou razdo social, especificacdo de seu ramo de atividade e endereco
completo, bem como documentos que as identifiquem (RG; CPF ou CNPJ);

b) - O dispositivo legal utilizado, a infracdo cometida, o local e
data da autuacao;

c) - O nome e cargo da autoridade atuante e sua assinatura com
carimbo;

d) - a penalidade a que esta sujeito o infrator e o respectivo
preceito legal que autoriza a sua imposi¢cdo e, quando for o caso, 0 prazo para
correcdo da irregularidade;

e) - caracteres peculiares a cada documento, determinado pelo
orgdo responsavel pela Vigilancia Sanitaria, de maneira que objetive maior
esclarecimento possivel, de forma sucinta, acerca das situac¢des diversas;

f) — a assinatura do autuado e, caso 0 mesmo Se recuse, a
assinatura de duas testemunhas, se houver;

g) — 0 prazo para recolhimento da multa ou apresentacéo da
defesa administrativa, conforme o, 4disposto no artigo onde retrata o referido



prazo;

§ 2° — a assinatura do infrator no auto de infragdo n&do implica em
confissdo, bem como a sua recusa néo agravara a pena.

Art. 223 - Podera ser lavrado Termo de Intimacdo a critério da
Autoridade Sanitaria competente, nos casos de infracdes relacionadas com a
inobservancia das disposi¢ces sobre as condic¢des fisicas do estabelecimento ou de
equipamentos, veiculos de transporte e em outras hipéteses previstas em atos
administrativos. Seguir-se-4 lavratura do Auto de Infracdo, apdés o vencimento do
prazo concedido, caso as irregularidades ndo tenham sido sanadas.

Parégrafo Unico - O prazo fixado no Termo de intimag&o sera no
maximo de trinta dias, prorrogavel mediante pedido fundamentado a Coordenacéo da
Vigilancia Sanitaria.

Art. 224 - Na comercializacdo de alimentos, bebidas, vinagre e
de outros produtos, que ndo atendam ao disposto nesta Lei, seré lavrado o Auto de
Apreensdo e Depoésito, para que se procedam as analises fiscais para instrucdo do
processo administrativo, se for o caso.

Paragrafo Unico — no caso de aplicacdo das penalidades de
apreensao e de suspensao de venda do produto, no auto de infracdo deve constar
ainda a natureza , quantidade, nome ou marca, procedéncia e estado de conservacao
gue se encontra o material, local onde o produto ficara depositado e seu fiel
depositario.

Art. 225 - Para que se proceda a andlise fiscal de rotina sera
lavrado o Auto de Coleta de Amostra.

Art. 226 - Lavrar-se-4 Auto de Apreensao que podera culminar
com a inutilizacdo dos produtos e envoltérios, utensilios, vasilhames, instrumentos,
equipamentos diversos e outros, quando:

| - os produtos comercializados ndo atenderem as especificacoes
de registro e rotulagem;

Il - os produtos comercializados se encontrarem em desacordo
com padrdes de identidade e qualidade, apds os procedimentos laboratoriais legais,
seguindo-se o disposto nesta lei e disposi¢des contidas em Regulamento do Estado
de Mato Grosso, e ou do Governo Federal, ou ainda, quando da expedicao de laudo
técnico ficar constatado serem tais produtos improprios para consumo;

lll - o estado de conservacéo, acondicionamento e comercializa-
¢do dos produtos ndo atenderam asgcdisposicOes desta lei;



IV — em situacdes previstas por atos administrativos da Secretaria
Municipal de Saude, devidamente publicada na imprensa oficial;

V - em situacdes diversas, constatadas pelo Agente Fiscalizador,
gue levem ao detrimento da salde publica, individual ou coletiva.

Art. 227 - Nas situacdes de apreensado os produtos apreendidos,
apos atos administrativos da Secretaria Municipal de Saude, poderao ser inutilizados
ou devolvidos ao legitimo dono, a critério da Autoridade Sanitaria competente.

Paragrafo Unico — No caso de resisténcia das situacfes a que
se refere o presente artigo, fica expressamente proibida a devolucdo dos produtos
apreendidos e a multa ser4d em dobro, sem prejuizo de outras penalidades contidas
nesta Lei.

Art. 228 — Quando da ocorréncia de interdicdo de estabeleci-
mento, para que esta seja suspensa devera ser emitido parecer do Secretario
Municipal de Saude.

Art. 229 — Os servidores ficam responsaveis pelas declaracdes
qgue fizerem nos autos de infracdo, sendo passiveis de punicdo, por falta grave, em
caso de falsidade, omissao dolosa ou preenchimento incorreto dos autos de infracao
e notificagao.

Art. 230 — O autuado tomara ciéncia dos Autos de Infracdo por
uma das seguintes formas:

| — pessoalmente, opondo sua ciéncia no momento da lavratura;

Il — por seu representante legal ou preposto, ou ainda considerar-
se-a4 dada ciéncia com a assinatura de duas testemunhas, em caso de recusa do
infrator;

[Il — por carta registrada com aviso de recebimento (AR);

IV — por edital publicado no 6rgao oficial, se estiver em lugar
incerto e desconhecido.

8 1° - Se o infrator for notificado pessoalmente e se recuar a dar
ciéncia, devera essa circunstancia ser mencionada expressamente pelo agente que
efetuou a notificacao.

8§ 2° - O edital referido no Inciso IV deste Artigo deve ser
publicado duas vezes na imprensa oficial e pelo menos uma vez em jornal de grande
circulacdo no Municipio e regido, considerando-se efetivada a notificacdo 5 (cinco)

dias ap6s a ultima publicacao. 56



CAPITULO I
PROCEDIMENTO DE MULTA E RECURSO

Art. 231 - As multas aplicadas deverao ser pagas dentro do prazo
determinado para a defesa administrativa.

§ 1° - A defesa do autuado devera ser escrita, fundamentada,
com os documentos que entender necessarios e dirigida ao 6rgdo Municipal
competente, de onde houver precedido o auto.

8§ 2° - Se o0 autuado entrar com a defesa, o auto de infracao
acompanha o processo fiscal, ficando suspenso o prazo para recolhimento da multa
até a deciséo final.

§ 3° - Sendo julgado desfavoravel ao autuado, este devera pagar
a multa dentro do prazo estabelecido no recurso, junto ao 6rgdo competente.

8§ 4° - N&o entrando o autuado com defesa, na esfera da
Secretaria Municipal de Saude, dentro do prazo previsto, tornar-se-a relevante,
perdendo o direito de defender-se também perante o Orgédo Colegiado competente.

Art. 232 - Nao entrando o autuado com defesa, nem recolhendo
aos cofres publicos Municipais a importancia devida das multas nos prazos aqui
estabelecidos, serd a mesma inscrita como divida ativa do municipio, passivel de
execucao fiscal, nos moldes da legislacao tributaria municipal.

Paragrafo Unico - Estes prazos podem ser dilatados por igual
periodo, caso a autoridade julgadora entenda necessario maiores fundamentacdes ou
se requerida diligéncia.

Art. 233 - A multa serd judicialmente executada, se imposta de
forma rigida e por meios habeis, caso o infrator recusar-se a recolhé-la no prazo
legal.

Art. 234 os débitos decorrentes de multas ndo pagas nos prazos
regulamentados serdo atualizados, com base nos coeficientes oficiais do Governo
Federal que estiverem em vigor na data da liquidagdo das importancias devidas.

Paragrafo Unico- As multas serdo cobradas de acordo com a
infragcdo, mediante valores estipulados na tabela em anexo.
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CAPITULO Il
DO RECURSO

Art. 235 - O recurso deverd ser encaminhado no prazo de
10 (dez) dias da data da ciéncia em primeira instancia, ao Orgdo Colegiado
competente, protocolado normalmente na Prefeitura, instruido com toda a
documentacéo que entender necessario.

Art. 236 - O Orgdo Colegiado, a ser instituido por Portaria do
Prefeito Municipal julgara os processos de acordo com o que determina a legislagédo
pertinente.

Art. 237 - O Auto de Infracdo que recebeu decisdo favoravel ao
infrator em primeira instancia e cujo valor da multa ultrapassasse 236 (duzentos e
trinta e seis) UPFM (Unidade Padrdo Fiscal Municipal), devera ser enviada pela
autoridade julgadora, de oficio, para a autoridade responsavel pela segunda instancia
de jurisdicdo administrativa.

Art. 238 - A segunda instancia compreende o Prefeito Municipal e
encerra a esfera recursal no ambito administrativo.

Paragrafo Unico - O Orgéo Colegiado competente terd o prazo
de 30 (trinta) dias para julgar os recursos interpostos contra as penalidades previstas
nesta Lei.

CAPITULO IV
DO PAGAMENTO DA MULTA

Art. 239 - As multas aplicadas deverao ser pagas dentro do prazo
determinado para a defesa administrativa.

§ 1° - Caso o autuado entre com a defesa o Alto de Infragcéo
acompanhard o processo fiscal, ficando suspenso o prazo para o recolhimento da
multa até o final da deciséo.

8 2° - Sendo julgado desfavoravel ao autuado, este devera pagar
a multa dentro do prazo para o recurso em segunda instancia.

§ 3° - apresentado recurso ao Orgdo Colegiado competente, o
prazo para pagamento da multa estara suspenso até o final da deciséao.

8 4° - N&o entrando o autuado com defesa na primeira instancia
dentro do prazo previsto, tornar-se-a revel, perdendo o direito de defender-se também
perante o Orgéo Colegiado competente.

Art. 240 - N&o entrando o autuado com defesa e nem recolhendo
aos cofres publicos municipais a importancia devida nos prazos aqui estabelecidos,
sera a divida inscrita como Divida Ativaggdo Municipio, possivel de execugéo



fiscal, nos moldes da legislacao tributaria Municipal.

Art. 241 — Transcorrido o prazo fixado de 5 (cinco) dias para
oferecimento de defesa e ndo havendo interposicdo de recurso, 0 processo sera
enviado ao 6rgdo Municipal competente para as providéncias cabiveis.

Paragrafo Unico - O n&o recolhimento das multas, no prazo
fixado, acarretara juros de mora de acordo com a Legislacdo vigente, a partir do més
subsequente ao vencimento do prazo fixado para recolhimento da multa.

Art. 242 — A impugnacdo do Auto de Infracdo, do Auto de
Apreensdo e Depésito, ao Auto de Apreensédo e Inutilizacdo e da notificacdo, sera
julgada pelo Secretario Municipal de Saude em 12 instancia, depois de ouvido o
Agente autuante.

§ 1° - As impugnacdes nado terdo efeito suspensivo, exceto
guando da imposicdo de penalidade pecuniéria.

§ 2° - O Auto de Apreensado serd examinado e julgado apenas
guanto aos seus aspectos formais, ndo ensejando qualquer direito ao infrator no que
concerne a devolucao daquilo que fora apreendido.

8§ 3° - Apl6s decisdo de negatoria definitiva da Secretaria
Municipal de Saude, obedecidos os prazos, 0 processo sera enviado ao o6rgao
municipal competente, para as providéncias legais cabiveis.

TITULO Xl
DO CONTROLE DAS ZOONOSES E DOS VETORES DE DOENCAS

CAPITULO |
DISPOSICOES INICIAIS

Art. 243 — Cabe a Secretaria Municipal de Saude o controle de
zoonoses e de vetores de doengas em todo o territorio do Municipio.

Paragrafo Unico — Para todos os efeitos desta Lei, entende-se
por zoonoses as infecgdes ou doengas infecciosas transmissiveis naturalmente entre
animais vertebrados e o homem.

Art. 244 — Fica proibida a permanéncia de animais nos espacos
publicos municipais urbanos.
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Pardgrafo Unico - Excetuam-se deste artigo 0s animais
devidamente atrelados, comprovadamente vacinados e que nao oferecam risco a
seguranga das pessoas.

Art. 245 — Quando do uso de produtos quimicos para o combate
dos vetores de doengas e peconhentos, permite-se apenas 0 uso de produtos
registrados pelo 6rgéo federal competente.

§ 1° - Para o uso doméstico, fica permitido apenas o emprego de
produtos classificados como de baixa toxidade.

§ 2° - Os produtos de alta toxidade serdo de uso privativo de
empresas e entidades especializadas.

Art. 246 — A aplicagcdo de produtos inseticidas e raticidas devera
ser sempre orientada por pessoal técnico habilitado.

Paragrafo Unico — Nos trabalhos de aplicacdo de produtos
guimicos para o controle de vetores fica obrigatério o uso de trajes apropriados para
protecdo das pessoas que trabalharéo com o veneno.

Art. 247 — As empresas especializadas na manipulacdo e
aplicacdo de saneantes domissanitarios, inseticidas e raticidas somente poderédo
funcionar mediante registro, ou licenca temporaria na Vigilancia sanitaria.

§ 1° - As empresas, além de obedecer ao disposto nesta Lei,
deverdo possuir local independente e apropriado, a critério da Autoridade Sanitaria,
destinado a manipulacéo e preparos de formulacdes.

§ 2° - Os estabelecimentos a que se refere o presente artigo sé
poderdo operar no territério municipal com assisténcia e responsabilidade efetiva de
técnico habilitado.

8 3° - Os estabelecimentos ou pessoas de que trata o presente
artigo devem adotar medidas especiais para proteger a populacdo quando do uso de
produtos quimicos.

Art. 248 — Para prevencdo das zoonoses provenientes de
animais de producao seguir-se-do as orientacdes da Secretaria Municipal de Saude.
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Art. 249 — Para todos os efeitos desta Lei, consideram-se:

| — Pequenos animais: caninos, felinos e aves;

Il — Médios Animais: suinos, caprinos e ovinos;

[l — Grandes animais: bovinos, equinos, muares e bubalinos.

Art. 250 — O animal solto nas vias e logradouros, sem estar nas
condi¢cBes devidas, sera apreendido e recolhido sob custddia da Secretaria Municipal
de Saude.

§ 1° - O animal somente podera ser resgatado pelo seu legitimo
proprietario ou seu representante legal apés o preenchimento do expediente préprio
de identificacdo e pagamento das respectivas taxas.

8§ 2° - Os animais apreendidos ficardo a disposicdo do
proprietario ou seu representante legal nos prazos previstos no paragrafo seguinte,
sendo que durante esse periodo de tempo os animais serdo devidamente assistidos
por Médico Veterinario e pessoal preparado para tal fungcdo, bem como corretamente
alimentados.

8 3° - Os prazos, contados do dia subsequente da apreensdo do
animal, a que se refere o paragrafo anterior, sao de:

| - 3 (trés) dias, no caso de médios e grandes animais.
Il - 5 (cinco) dias, no caso de pequenos animais.

§ 4° - Os animais apreendidos nas via e logradouros publicos,
guando nao reclamados junto a Secretaria Municipal de Saude, nos prazos
estabelecidos no paragrafo anterior, terdo um dos seguintes destinos:

| - Doacao: serdo doados a instituicdes de ensino e pesquisa ou a
entidades filantropicas, devidamente cadastradas pela Secretaria Municipal de
Saude;

Il - Sacrificio: poderdo ser sacrificados, a bem da saude, os
animais portadoras de zoonoses, 0s condenados por Laudo Médico Veterinario e os
de origem desconhecida.

Art. 251 — O Proprietario de animal suspeito de zoonozes devera
submete-lo a observagéo, isolamento e cuidados em instalagbes proprias pertencen-
tes a Prefeitura Municipal ou em local designado pelo proprietario e aprovado pela
Autoridade Sanitaria Municipal, durante 10 (dez) dias, no minimo, na forma
determinada por laudo fornecido por Médico Veterinario.
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Art. 252 — Os cadaveres de animais mortos ou sacrificados nas
instalacdes da Prefeitura Municipal terdo destino determinado pela Autoridade
Sanitaria competente, que objetiva, em Unica instancia, a protecéo a saude.

Art. 253 — Quando da ndo existéncia de instalacdo de
propriedade da Prefeitura Municipal, para recolhimento dos animais capturados, estes
serdo imediatamente doados ou sacrificados a critério da Autoridade competente,
ficando a Prefeitura Municipal isenta de qualquer responsabilidade por animais néo
reclamados nos prazos devidos.

TITULO Xl
DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 254 — A Autoridade Sanitaria terd livre ingresso, em qualquer
dia e hora, mediante as corretas formalidades legais, em todas as habitacOes
particulares ou coletivas, prédios ou estabelecimentos de qualquer espécie, terrenos
cultivados ou nao, lugares e lagradouros publicos, e neles fara observar as Leis e
Regulamentos que se destinam a promocao, protecdo e a recuperacdo da saude,
inclusive para investigacdo de inquérito sanitario.

Paragrafo Unico — Nos casos de oposicdo ou dificuldade a
diligéncia, a Autoridade Sanitaria intimard o proprietario, locatario, responsavel,
administrador ou seus procuradores, no sentido de que a facilitem imediatamente,
dentro de no maximo 24 horas, sob o risco de ser solicitada a intervencao policial e
juridica, sem prejuizo das penalidades previstas na presente Lei.

Art. 255 — As normas técnicas especiais que acaso trata a
presente Lei, serdo baixadas por Portarias assinadas pelo Secretario Municipal de
Saude.

Art. 256 — Ficam sujeitas ao Alvara de Autoriza¢do Sanitaria para
funcionamento junto a Secretaria Municipal de Saude todos os estabelecimentos que,
pela natureza das atividades desenvolvidas, possam comprometer a preservacao de
saude Publica individual ou coletiva.

Paragrafo Unico — A secretaria Municipal de Saude, através de
normas técnicas especiais, e tendo em vista o ramo de atividades desenvolvidas,
podera exigir o Alvara de Autorizacdo Sanitaria de outros estabelecimentos néo
previstos nesta Lei.

Art. 257 — O estabelecimento que possuir o Alvara de
Autorizagcdo Sanitaria, ao ser vendido ou arrendado, devera, concomitantemente,
fazer competente pedido de baixa e devolugdo do respectivo Alvara de Autorizacdo
Sanitaria pelo vendedor ou arrendador.
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8 1° - Enquanto ndo se efetuar o competente pedido de baixa e
devolucdo do Alvara de autorizagcdo Sanitaria, continua responsavel pelas
irregularidades que se verificarem no estabelecimento, a firma ou pessoa em nome
da qual esteja o Alvara de Autorizacao Sanitaria.

8 2° - Adquirido o estabelecimento por compra ou arrendamento
dos iméveis respectivos, a nova empresa é obrigada a cumprir todas as exigéncias
formuladas ao anterior responsavel, sem prejuizo de outras que venham a ser
determinadas.

Art. 258 — O poder PuUblico Municipal podera, através da
Secretaria Municipal de Saude, requisitar camaras frigorificas e refrigeradores de
estabelecimentos situados no Municipio, para acondicionar produtos pereciveis,
suspeitos de contaminacéao, até que seja liberado o laudo pericial.

Art. 259 — Os padrdes fisico-quimicos, microbioldgicos e toxicol6-
gicos, utilizados em padronizacdo para inspecdes sanitarias serdo adotados com
base na Legislacéo federal vigente nas resolu¢des do Ministério da Saude.

Art. 260 — As carnes ndo provenientes de abatedouros ou
matadouros que possuem inspecdo Sanitaria legalmente reconhecida, seréo
apreendidas e inutilizadas, ndo isentado o estabelecimento de multas e das
implicacdes legais cabiveis.

Art. 261 — Ao gerente responsavel pelo Mercado Municipal,
guando houver, fica conferida autoridade de competéncia fiscal para exercer as
funcdes de Fiscal Sanitario, limitando-se esta competéncia aos estabelecimentos
pertencentes ao referido Mercado.

Art. 262— Sera recorrido sempre a Legislacdo Federal, Estadual e
Municipal vigente, visando ao melhor cumprimento das exigéncias de ordem
higiénico-sanitaria de prevencao a saude.

Paragrafo Unico — Terdo énfase as seguintes legislacdes:

a) - Cdodigo Penal Brasileiro, em seu Capitulo lll, “dos crimes
contra a saude publica”;

b) - Lei n°® 6.437 de 20 de agosto de 1977, que configura
infracbes a Legislacdo Sanitaria Federal, estabelece as sanc¢fes respectivas, e da
outras providéncias.

c) - Lei Organica Municipal, no que for aplicavel.

Art. 263 — Deverao ser sempre observados, para o cumprimento
desta Lei, os principios da Constituicdo Brasileira.
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Art. 264 — Os estabelecimentos sujeitos a esta Regulamentacéo
que j& estiverem em funcionamento terdo o prazo de 120 (cento e vinte) dias, a
contar da data de publicacdo desta Lei, para se enquadrarem nas exigéncias e
padrdes aqui determinados.

Art. 265 - Na auséncia de Normas Técnicas Especiais (N.T.E.),
para atendimento as necessidades enquadraveis a qualquer caso especifico no
Municipio, poderéo ser elaboradas normas especiais pelo corpo técnico do Municipio,
devendo ser aprovadas pelo Conselho Municipal de Saude.

Art. 266 - As multas pecuniarias a que se refere este Caodigo,
serdo aplicadas de acordo com os seguintes critérios:

| — Infracdes Leves —de 25 a 50 UPFM.
Il = Infrac6es graves — de 51 a 200 UPFM.
Il —infracdes gravissimas — 201 a 500 UPFM.

Paragrafo unico - Independente da aplicacdo de multa e demais
sancdes cabiveis, podera o Poder Publico buscar o ressarcimento das despesas
porventura havidas no combate as consequéncias do consumo dos produtos ou
servicos que causem danos a saude publica ou individual.

Art. 267 — Para apuracdo e aplicacdo das penalidades
pecunidrias por infracbes ao presente Codigo Sanitario, serd utilizada a Unidade
Padrdo Fiscal Municipal — UPFM, instituida pela Lei Municipal n° 136, de 12 de
dezembro de 2001.

Paragrafo Unico — O valor da UPFM vigente na data de
publicacdo do presente Codigo € de R$ 1,06 (um real e seis centavos).

Art. 268 - Esta Lei entra em vigor na data de sua publicacao.

Art. 269 — Revogam-se as disposicfes em contrério.

GABINETE DO PREFEITO, Unido do Sul, MT, em 16 de maio
de 2002.

Registre-se e Publique-se: ENIO ALVES DA SILVA
Uni&o do Sul / / . -
Prefeito Municipal

ERINEU DIESEL 64
Secretario de Administracao
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